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O RESTAURANTE ULIASSI RECEBE 333 E TORNA-SE NO DECIMO
RESTAURANTE ITALIANO A ALCANCAR A MAXIMA DISTINCAO.

A Michelin apresenta o guia MICHELIN Italia 2019. Nesta 642 edicao, o restaurante Uliassi obtém 33<3,
o que eleva para 10 o numero de estabelecimentos com a maxima distincdo em Italia. 29 novos
restaurantes obtém 3 nesta sele¢do transalpina, que conta com 367 estabelecimentos galardoados com
pelo menos 3, a segunda mais vasta do mundo, a seguir a de Franca.

O Uliassi é uma ode a gastronomia marinha. Também ¢é, antes de tudo, uma magnifica histéria de
familia: a dos irmaos Catia e Mauro Uliassi. Catia dirige a sala do restaurante, enquanto que Mauro esta
encarregue da cozinha, criando, com as suas equipas, pratos simples e contemporaneos. Quanto ao seu
estilo, o chef define-o como inspirado pela tradicdo, mas em permanente evoluc¢do, gragas ao dominio
de novas técnicas culindrias. Catia e Mauro recorrem, igualmente, as suas experiéncias de viagem e ao
ambiente que os rodeia, para propor pratos que contam com uma verdadeira assinatura gastronémica.

O encanto de um mar varrido pelos ventos reconhece-se nos pratos gracas ao peixe, que assume o papel
de protagonista principal. Mas, paradoxalmente, Mauro tornou-se, também, um mestre da preparagao
exigente e complexa de pecas de caca.

A propésito do restaurante Uliassi, Sergio Lovrinovich, Diretor do guia MICHELIN Italia, declara: “Esta
localizacdo é um local pleno de energia e de uma beleza excecional. Os comensais sdao sempre
convidados a viver uma memoravel experiéncia gastronémica e a descobrir uma cozinha Unica. Como
indicam as estrelas, este estabelecimento justifica, realmente, uma viajem especifica”.

As 333 designam, em todo o mundo, os restaurantes que oferecem uma cozinha Unica, ou seja, uma
cozinha que justifica a viagem. A atribuicdo das 333 ao restaurante Uliassi aumenta para 10 o nUmero
de estabelecimentos italianos que receberam esta distincdo. Os outros 9 sdo os seguintes: Piazza
Duomo em Alba (CN), Da Vittorio em Brusaporto (BG), St. Hubertus em San Cassiano (BZ), Le
Calandre em Rubano (PD), Dal Pescatore em Canneto Sull'Oglio (MN), Osteria Francescana em
Modena, Enoteca Pinchiorr em Florenca, La Pergola em Roma, e Reale em Castel di Sangro (AQ).

A propésito da selecdo de 2019 em lItalia, Gwendal Poullennec, Diretor Internacional dos guias
MICHELIN, comenta: “De novo este ano, os 367 estabelecimentos distinguidos pelas nossas equipas de
inspetores rendem uma vibrante homenagem a riqueza e diversidade regional da gastronomia italiana,
gue é uma gastronomia de produtos, de regides e de autenticidade. Por outro lado, é igualmente
apaixonante fazer notar até que ponto os chefs e artesdos que dirigem estes restaurantes fazem viver
e evoluir o panorama culinario italiano, oscilando entre o respeito pelas tradi¢cdes e a inovacao
gastrondémica”.

A selecao de 2019 conta, também, com 39 estabelecimentos com 33, dos que “merecem um desvio”,
assim como 318 estabelecimentos com 3 — 29 dos quais novos —, que oferecem uma cozinha de grande
fineza para que “merece a pena parar”.
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A regido que regista o maior nimero de novos estabelecimentos com estrela é a do Piemonte, com 5
novos restaurantes. Entre estes, 2 sdo dirigidos pelo chef Antonio Cannavacciulo: o Cannavacciulo
Bistrot Torino, em Turim, cujo chef executivo é Nicola Somma, e o Cannavacciulo Café & Bistrot,
em Novara, com Vincenzo Manicone na direcdo da cozinha. O restaurante do chef multigalardoado
Enrico Bartolini, Locanda del Sant’Uffizio Enrico Bortalini, situado em Ciocaro di Penango (AT), e a
cujo cargo esta Gabriele Boffa, também obtém 3.

Em Basilicata, no sul de Italia, o restaurante Vitantonio Lombardo adiciona, de novo, € a regiao,
enquanto que, em Caldbria, o Quafiz, estabelecimento do chef “Nino” Rossi, em Santa Cristina
d’'Aspromonte (RC), é o que alcanca esta distincao.

Nas ilhas impdem-se figuras ja conhecidas. Na Sicilia, o chef com 3¢3¢3 Heinz Beck conquista 3 para o
seu restaurante St. George by Heinz Beck, em Taormina (ME), que é dirigido pelo chef Giovanni
Solofra. Na Sardenha, o chef Italo Rossi obtém, também, 3 para o seu restaurante ConFusion Lounge,
situado em Arzachena (SS).

A selecdo do guia MICHELIN Italia 2019 inclui:

- 318 restaurantes com 3 (29 dos quais novos)

- 39 restaurantes com &3¢&3

- 10 restaurantes com 333 (um dos quais novo)
- 257 restaurantes Bib Gourmand (&)

A Lombardia é a regido italiana que possui mais estrelas. Com 2 novos estabelecimentos com 3, regista
60 restaurantes distinguidos com uma ou mais estrelas: 2 estabelecimentos com €333, 6 com 33 e 52
com 3.

Piemonte, com 5 novas mesas com estrela e um total de 45 restaurantes (1 com €333, 4 com €33 e 40
com £3), recupera o seu segundo lugar no pddio entre as regides distinguidas, enquanto que Campania
situa-se em terceiro lugar, com 43 estabelecimentos selecionados, 2 deles novos (6 com 33 e 37 com
€3).

Com 38 mesas distinguidas, 2 delas novas (1 com €3¢3¢3, 3 com 33 e 34 com £3), Veneto vem logo atras,
seguida da Toscana, com 36 estabelecimentos, 3 deles novos (1 com 333, 4 com €33 e 31 com €3).

No que se refere as provincias, a de Napoles, com 24 restaurantes com pelo menos 2 (6 com 33 e 18
com £3), situa-se na frente da provincia de Roma, que conta com 23 estabelecimentos distinguidos (1
com BREE, 2 com B33 e 20 com ). A provincia de Bolzano recupera a terceira posicao, com 1
restaurante com €333, 5 com 33 e 15 com 3.

Sobre o guia MICHELIN

O guia MICHELIN seleciona os melhores restaurantes e hotéis dos 30 paises em que esta presente. Escaparate da gastronomia mundial, descobre
o dinamismo culindrio de um pais, assim como as novas tendéncias e os futuros talentos. Criador de valor para os restaurantes, gracas as
distincbes que atribui a cada ano, o guia MICHELIN contribui para o prestigio da gastronomia local, e para a atracdo turistica dos territorios.
Gracas ao seu rigoroso sistema de selecdo, e ao seu amplo conhecimento histérico do setor da hotelaria e restauracdo, o guia MICHELIN
disponibiliza aos seus clientes uma experiéncia tnica e um servico de qualidade.

As diferentes selec¢Ges estdo disponiveis quer em versdo impressa, quer digital. Estdo acessiveis tanto através da Internet como de todos os
dispositivos mdéveis que oferecam uma navegacdo adaptada ao uso individual, além de contarem com um servico de reserva online. a
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Com o guia MICHELIN, o Grupo continua a apoiar milhées de viajantes nas suas deslocacées, permitindo-lhes viver uma experiéncia unica de
mobilidade.

Sobre a MICHELIN

A Michelin ambiciona melhorar de maneira sustentavel a mobilidade dos seus clientes. Lider do sector do pneu, a Michelin concebe, fabrica e
distribui os pneus mais adaptados as necessidades e as diversas utilizacées dos seus clientes, assim como servicos e solucées para melhorar a
sua mobilidade. De igual modo, a Michelin oferece aos seus clientes experiéncias Unicas nas suas viagens e deslocacées. A Michelin também
desenvolve materiais de alta tecnologia para a industria ligada a mobilidade. Com sede em Clermont-Ferrand (Franca), a Michelin esta presente
em 171 paises, emprega 114 700 pessoas e disp6e de 70 centros de producdo em 17 paises, que, em 2017, fabricaram 190 milhGes de pneus.

(www.michelin.pt).
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