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12 NOVOS RESTAURANTES COM ESTRELA,
INCLUINDO 2 NOVOS COM TRES ESTRELAS,
NO GUIA MICHELIN HONG KONG MACAU 2019

CAPRICE (HONG KONG) E JADE DRAGON (MACAU) RECEBEM
O RECONHECIMENTO MAXIMO DO GUIA MICHELIN E OBTEM
A SUA TERCEIRA ESTRELA.

A Michelin apresenta a 112 edicdo do guia MICHELIN Hong Kong Macau. Com 2 novos restaurantes com
36363, 4 novos restaurantes com 3¢ e 6 novos restaurantes com €3, a mais antiga selecdo da Michelin
na China exibe o notavel dinamismo da regiao.

A proposito da selecdo 2019 do guia MICHELIN Hong Kong Macau, Gwendal Poullennec, Diretor
Internacional dos guias MICHELIN, referiu: "Hong Kong e Macau sao cidades muito especiais no seio do
panorama gastronémico internacional. Trata-se de cidades abertas, que atraem muitos turistas, e
homens e mulheres de negécios de todo o mundo, daqui resultando metrépoles dotadas de cenas
gastrondémicas que oscilam entre a cozinha tradicional cantonesa e a de Macau, fruto de miscigenagdes
seculares e sabores vindos de outras paragens". A selecdao de 2019 destaca particularmente esta
diversidade, e as iniUmeras novidades com estrela do guia MICHELIN refletem o dinamismo e o talento
da cena gastronémica de Hong Kong e Macau.

O Caprice, que conquista 3, eleva para 7 o numero de estabelecimentos com 3¢3¢2 em Hong Kong. O
chef Guillaume Galliot, que se juntou ao restaurante ha dois anos, juntamente com a sua equipa,
oferecem uma cozinha francesa contemporanea, que destaca os ingredientes mais luxuosos através de
pratos refinados e executados na perfeicdo. O rodovalho servido com um delicado molho de ouri¢o do
mar deixou especialmente impressionados os nossos inspetores, tal como a notavel carta de vinhos.

Em Macau, é o estabelecimento Jade Dragon que obtém uma terceira estrela MICHELIN. Num
magnifico ambiente de ébano, cristal, ouro e prata finamente cinzelados, um delicioso bailado de
auténticas especialidades cantonesas, elaboradas com ingredientes da mais alta qualidade, ndo deixara
de deleitar os paladares dos gourmets mais exigentes. Gragas a esta nova distincdo, Macau conta agora
com 3 estabelecimentos com 3363,

A selecdo 2019 inclui, ainda, 4 novos restaurantes de 23 (3 em Hong Kong e 1 em Macau). O Ecriture
(Hong Kong), que oferece uma cozinha de especialidades francesas combinadas com ingredientes
japoneses; e o Sushi Saito (Hong Kong), que figura entre os melhores restaurantes de sushi da cidade,
entram pela primeira vez no guia MICHELIN com 3¢3. O estabelecimento cantonés Ying Jee Club (Hong
Kong), que contava com 3 na anterior selecdo, conquista este ano a sua segunda estrela. Em Macau, o
restaurante Alain Ducasse at Morpheus recebe 3¢3. Situado no coracdo do hotel Morpheus, este
estabelecimento oferece, além de originais criacdes, pratos emblematicos do famoso chef francés.

O guia MICHELIN Hong Kong Macau 2019 inclui, igualmente, 55 estabelecimentos com €3, incluindo 6
novos restaurantes em Hong Kong: Arbor, Guo Fu Lou, New Punjab Club, Octavium, Xin Rong Ji e
Belon. Estes novos estabelecimentos ilustram, por si s6, a diversidade gastronémica da selecdo. O Arbor
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e o0 Belon inspiram-se nos cédigos da cozinha francesa, enquanto que o New Punjab Club oferece
magnificas especialidades do norte da india, e 0 Guo Fu Lou serve saborosos pratos cantoneses. O Xin
Rong Ji exibe alguns dos melhores sabores da cozinha de Taizhoum, e o Octavium oferece uma
deliciosa cozinha italiana.

Por fim, a selecdo de 2019 conta com 80 estabelecimentos que receberam a distincdo Bib Gourmand
(). Estes restaurantes, descobertos pelos nossos inspetores nas suas peregrinacdes gastronémicas pelas
ruas de Hong Kong e de Macau, oferecem um menu de trés pratos (bebidas ndo incluidas) por um preco
maximo de $40 (400 HK$ em Hong Kong, ou 400 MOP em Macau).

A selecdo completa do guia MICHELIN Hong Kong Macau 2019 inclui:

Em Hong Kong
- 7 restaurantes com 333 (1 novo)
- 12 restaurantes com 33 (3 novos)
- 44 restaurantes com 3 (6 novos)
- 71 restaurantes Bib Gourmand (&) (4 novos)

Em Macau
- 3 restaurantes com 333 (1 novo)
- 5 restaurantes com 3<3 (1 novo)
- 11 restaurantes com
- 9 restaurantes Bib Gourmand (&)

Sobre o guia MICHELIN

O guia MICHELIN seleciona os melhores restaurantes e hotéis dos 30 paises em que esta presente. Escaparate da gastronomia mundial, descobre
o dinamismo culindrio de um pais, assim como as novas tendéncias e os futuros talentos. Criador de valor para os restaurantes, gracas as
distincbes que atribui a cada ano, o guia MICHELIN contribui para o prestigio da gastronomia local, e para a atracdo turistica dos territorios.
Gracas ao seu rigoroso sistema de selecdo, e ao seu amplo conhecimento histérico do setor da hotelaria e restauracdo, o guia MICHELIN
disponibiliza aos seus clientes uma experiéncia tnica e um servico de qualidade.

As diferentes selec¢Ges estdo disponiveis quer em versdo impressa, quer digital. Estdo acessiveis tanto através da Internet como de todos os
dispositivos mdéveis que oferecam uma navegagdo adaptada ao uso individual, além de contarem com um servico de reserva online. a

Com o guia MICHELIN, o Grupo continua a apoiar milhées de viajantes nas suas deslocacées, permitindo-lhes viver uma experiéncia unica de
mobilidade.

Sobre a MICHELIN

A Michelin ambiciona melhorar de maneira sustentavel a mobilidade dos seus clientes. Lider do sector do pneu, a Michelin concebe, fabrica e
distribui os pneus mais adaptados as necessidades e as diversas utilizacées dos seus clientes, assim como servicos e solu¢ées para melhorar a
sua mobilidade. De igual modo, a Michelin oferece aos seus clientes experiéncias Unicas nas suas viagens e deslocacées. A Michelin também
desenvolve materiais de alta tecnologia para a industria ligada a mobilidade. Com sede em Clermont-Ferrand (Franga), a Michelin esta presente
em 171 paises, emprega 114 700 pessoas e disp6e de 70 centros de producdo em 17 paises, que, em 2017, fabricaram 190 milhGes de pneus.

(www.michelin.pt).
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