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Guia MICHELIN apresenta a sua nova selecao de hotéis,
gue ja podem ser descobertos na sua pagina na Internet
e nas aplicacbes moveis

Selecdo de hotéis do Guia MICHELIN, elaborada pelos especialistas da Tablet Hotels e
pela suacomunidade de viajantes, coloca abusca pela exceléncia e pela singularidade,
ou a promocdo do saber fazer local e da arte de viver, ao mesmo nivel que na sua
selecdo de restaurantes

Uma selecdo em permanente atualizagcdo, agora disponivel em formato digital, por via
da qual é possivel pesquisar, reservar e partilhar, através da pagina da Internet e da
aplicacao do Guia MICHELIN

Ao longo de mais de um século, o Guia MICHELIN tem acompanhado os gourmets e o0s viajantes,
com os mesmos partilhando as suas melhores recomendacdes de restaurantes, assim como uma lista
de alojamentos praticos, em todo o mundo. Nas selecdes de restaurantes do Guia, 0s enderegos
destacados ndo sdo apenas convites para desfrutar da gastronomia, sdo auténticos destinos em si
mesmos.

A partir de agora, o Guia MICHELIN propde uma nova abordagem para a selecdo de hotéis. Os
estabelecimentos recomendados nas plataformas digitais do Guia MICHELIN foram selecionados
respeitando os mesmos padrfes de qualidade que os restaurantes, com o objetivo de cumprir com a
mesma promessa: buscar a exceléncia, promover a singularidade e destacar o saber fazer local e a
arte de viver.

Pese embora as sele¢fes de hotéis e restaurantes do Guia MICHELIN estejam ligadas pelos mesmos
valores, a forma como sédo levadas a cabo € distinta. De facto, se 0s restaurantes sao selecionados
pelos famosos inspetores andnimos do Guia MICHELIN, as sele¢des dos hotéis sdo efetuadas pelas
apaixonadas equipas da Tablet Hotels, os especialistas em hotéis do Guia MICHELIN desde 2018,
assim como pela sua vasta comunidade de viajantes. Ao referenciar hotéis que inspiram a descoberta
ou a aventura, o Guia MICHELIN mantém o seu compromisso histérico de oferecer unicamente
experiéncias memoraveis.

“Ao tornar mais rigoroso o nivel de exigéncia da nossa sele¢do de hotéis, centrando-nos unicamente
nas experiéncias mais sélidas, Unicas e memoraveis, o Guia MICHELIN deseja que os viajantes e
gourmets de todo o mundo beneficiem do conhecimento e da experiéncia das suas equipas. Assim, e
oferecendo novos servicos digitais aos nossos utilizadores, perseguimos um claro objetivo: tornarmo-
nos na referéncia em recomendacdes hoteleiras e gastrondmicas de alto nivel”, afirma Gwendal
Poullennec, Diretor Internacional dos Guias MICHELIN.
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Uma selecdo de hotéis feita com os viajantes que apresenta novidades

A selecdo de hotéis do Guia MICHELIN convida todos os héspedes verificados, e que tenham
reservado um hotel através da Tablet, a contribuir para a consolidacdo da selecao, partilhando os
seus comentarios. Qualquer hotel que tenha uma classificacdo ndo satisfatéria sera avaliado para
decidir se é eliminado, por forma a que as recomendacdes do Guia MICHELIN sejam sempre dignas
da confian¢a dos seus utilizadores.

A selecao digital dos hotéis do Guia MICHELIN permite aos viajantes usufruirem da melhor plataforma
de reservas, desenvolvida pela Tablet. Fidvel, e composta por hotéis que se distinguem pelo seu
estilo, servico e personalidade, a selecdo € o primeiro passo para planificar uma experiéncia
memoravel, independentemente do preco. Seja para comprovar a disponibilidade de quartos, ou para
efetuar a reserva de forma intuitiva, contando cum um servico e um suporte lideres no sector, os
aventureiros mais exigentes dispdem, a partir de agora, de uma nova abordagem a essa arte de viajar
gue é tdo cara ao Guia MICHELIN.

“Durante mais de 20 anos, a Tablet tem sido a ferramenta essencial para encontrar e reservar online
os hotéis mais extraordinarios do mundo. Hoje, enquanto especialistas em hotéis do Guia MICHELIN,
partihamos a mesma ambicdo que possui a selecdo de restaurantes do Guia: recomendar aos
viajantes somente aqueles lugares que merecem o seu tempo, esses locais que acrescentardo algo
de significativo a sua viagem. E, tal como fazemos com os empresarios da restauragdo, estamos
satisfeitos que a nossa sele¢do destaque o talento, a experiéncia e a personalidade de hoteleiros
apaixonados, que ajudam a fazer com que os grandes destinos do mundo sejam tdo atrativos”,
acrescenta Lucy Lieberman, CEO da Tablet Hotels.

O Guia MICHELIN tem plena consciéncia do impacto da crise sanitaria no sector das viagens, da
gastronomia e da arte de viver. Através da sua selecdo de hotéis e restaurantes, o Guia compromete-
se ativamente na promoc¢éo destes agentes econdmicos, para responder as expetativas de viajantes
e gourmets, que nunca estiveram tdo desejosos de desfrutar de auténticas experiéncias culindrias, e
de viver estadias inesqueciveis.
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THE MICHELIN GUIDE
STRIVES FOR EXCELLENCE, PROMOTES UNIQUENESS, HIGLIGHTS LOCAL TALENTS AND ART OF LIVING

‘ MICHELIN GUIDE WEBSITE & APP ‘

RESTAURANTS SELECTION HOTELS SELECTION

MICHELIN INSPECTORS HOTEL EXPERTS + TRAVELLERS' COMMUNITY

METHODOLOGY : Rescarch, informnation ond data
collection, physical experiances and travellers'
community endorsement

METHODOLOGY : Anonymous and multiple
restaurants tests

CRITERIA X CRITERIA:

» Quuality of the procucts + Excellence In interior design and architecture
+  Individuality, reflecting personality and
+ Harmeny of the flavors authenticity
= Quality and consistency in service, comfort and
maintenance
« Personnality of the cuisine * A destinotion unto itselt: the hotel contributes to
the locol experience
« Consistency over time ond on the menu « delivers extraordinary experience for its price

* Mastary of the cooking lechnigues

SELECTION COVERING 35+ DESTINATIONS SELECTION COVERING 120+ COUNTRIES
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Sobre 0 Guia MICHELIN

O Guia MICHELIN seleciona os melhores restaurantes e hotéis dos 30 paises em que esta presente. Escaparate da
gastronomia mundial, descobre o dinamismo culinario de um pais, assim como as novas tendéncias e os futuros talentos.
Criador de valor para os restaurantes, gragas as distingdes que atribui a cada ano, o Guia MICHELIN contribui para o prestigio
da gastronomia local, e para a atracéo turistica dos territérios. Gragas ao seu rigoroso sistema de selecéo, e ao seu amplo
conhecimento histérico do setor da hotelaria e restauragéo, o Guia MICHELIN disponibiliza aos seus clientes uma experiéncia
Unica e um servigo de qualidade.

As diferentes sele¢cfes estdo disponiveis quer em versdo impressa, quer digital. Estdo acessiveis tanto através da Internet
como de todos os dispositivos méveis que oferecam uma navegacgao adaptada ao uso individual, além de contarem com um
servigo de reserva online.

Com o Guia MICHELIN, o Grupo continua a apoiar milhdes de viajantes nas suas desloca¢des, permitindo-lhes viver uma
experiéncia Unica de mobilidade.

Sobre a MICHELIN

A Michelin ambiciona melhorar de forma sustentavel a mobilidade dos seus clientes. Lider do sector do pneu, a Michelin
concebe, fabrica e distribui os pneus mais adaptados as necessidades e as diversas utilizag6es dos seus clientes, assim como
servicos e solugdes para melhorar a eficacia do transporte. De igual modo, a Michelin oferece aos seus clientes experiéncias
Unicas nas suas viagens e deslocagdes. A Michelin também desenvolve materiais de alta tecnologia para diversas utilizagdes.
Com sede em Clermont-Ferrand (Franga), a Michelin est& presente em 170 paises, emprega mais de 123 600 pessoas e dispde
de 71 centros de producéo de pneus, que, em 2020, fabricaram 170 milhdes de pneus (www.michelin.pt).
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