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Toronto representa Canada no Guia MICHELIN

Toronto é o primeiro destino canadense do Guia MICHELIN

Selec¢édo sera difundida no outono

Inspetores destacam os sabores locais e as influéncias internacionais deste panorama
gastronomico

O Guia MICHELIN e a Destination Toronto anunciam a apresentacao de uma sele¢édo de Toronto,
primeiro destino canadiano do Guia MICHELIN.

Inaugura-se um novo capitulo em Toronto, onde podem ser degustadas influéncias cosmopolitas e
vividas incomparaveis experiéncias gastronémicas. Nesta cidade, implementam-se grandes chefs, e
os talentos emergentes cultivam, igualmente, a sua singular arte culinaria, gracas a produtos locais,
tipicos de Ontario.

A primeira sele¢cdo do Guia MICHELIN Toronto, que serd dada a conhecer no proximo outono,
assinalard os melhores restaurantes da urbe canadense. Os inspetores poderdo atribuir, como nas
outras selecdes do Guia, a categoria de Estrela MICHELIN (uma, duas ou trés), para uma qualidade
de cozinha particularmente assinalavel; a distincdo Bib Gourmand, para os restaurantes que oferecam
uma cozinha de qualidade a precos moderados; ou a Estrela Verde MICHELIN, para os
estabelecimentos focados numa gastronomia mais sustentavel e positiva.

Meticulosos na manutencdo do seu anonimato, por forma a poderem apresentar, no outono, uma
selecéo exaustiva e independente, os inspetores do Guia MICHELIN iniciaram as suas visitas a regido,
as quais prosseguirdo no decurso dos proximos meses. Como é habitual, os inspetores desenvolvem
0 seu trabalho sob o mais estrito anonimato, e pagam pessoalmente as suas contas, para garantir
gue sao tratados como qualquer outro cliente.

“Pela primeira vez, o Guia MICHELIN chega ao Canada, e 0s nossos inspetores estdo encantados
por conhecer a impressionante paisagem culinéria de Toronto”, refere Gwendal Poullennec, Diretor
Internacional dos Guias MICHELIN. “Esta sele¢édo da maior cidade do Canad4, a primeira deste pais,
refletird os seus sabores locais, as influéncias internacionais e a criatividade Unica, que fazem do
panorama gastronémico de Toronto uma referéncia para os viajantes de todo 0 mundo”.

“O panorama culinario de Toronto é tdo diversificado quanto a prépria cidade. A futura publicacdo do
Guia MICHELIN permitira celebrar o nosso patriménio gastronémico”, declara Scott Beck, Presidente
e Diretor Geral da Destination Toronto. “Trata-se de um meio formidavel para dar a conhecer os
nossos talentos culinarios a um novo publico, oriundo dos mais diversos paises. Estamos muito
orgulhosos por nos associarmos ao Guia MICHELIN e aos nossos parceiros da Destination Ontario e
da Destination Canada, com o intuito de apresentar, pela primeira vez, um Guia MICHELIN do
Canada”.
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O Guia MICHELIN segue, em permanente evolugéo, os destinos culinarios do mundo, e trabalha
regularmente com as diferentes entidades de turismo. Para esta sele¢éo, o Guia MICHELIN colaborou
com a Destination Toronto, a Destination Ontario e a Destination Canada. O processo de sele¢édo do
Guia MICHELIN continua a ser totalmente independente. Cada projeto de expansdo para um novo
destino inspira-se no talento dos chefs locais, que elevam o seu panorama culinario a um elevado
nivel de qualidade, gracas a sua entrega e a sua competéncia.

Assim, a sele¢éo do Guia MICHELIN Toronto sera realizada seguindo a histérica metodologia do Guia,
baseada em cinco critérios universais, para avaliar a qualidade da cozinha dos restaurantes, com a
finalidade de garantir a equidade de critérios nas sele¢ées de todo o mundo.

As novas selegfes de restaurantes serdo adicionadas a selecdo de hotéis excecionais de Toronto,
estabelecida pela Tablet Hotels, os especialistas em hotelaria do Guia MICHELIN.

Sobre o Guia MICHELIN

O Guia MICHELIN seleciona os melhores restaurantes e hotéis dos 30 paises em que esta presente. Escaparate da
gastronomia mundial, descobre o dinamismo culinario de um pais, assim como as novas tendéncias e os futuros talentos.
Criador de valor para os restaurantes, gracas as distingdes que atribui a cada ano, o Guia MICHELIN contribui para o prestigio
da gastronomia local, e para a atragéo turistica dos territérios. Gragas ao seu rigoroso sistema de selecéo, e ao seu amplo
conhecimento histérico do setor da hotelaria e restauracéo, o Guia MICHELIN disponibiliza aos seus clientes uma experiéncia
Unica e um servico de qualidade.

As diferentes selegbes estdo disponiveis quer em versdo impressa, quer digital. Estdo acessiveis tanto através da Internet
como de todos os dispositivos moveis que oferecam uma navegacédo adaptada ao uso individual, além de contarem com um
servico de reserva online.

Com o Guia MICHELIN, o Grupo continua a apoiar milh6es de viajantes nas suas desloca¢des, permitindo-lhes viver uma
experiéncia Unica de mobilidade.

Sobre a Michelin

A Michelin ambiciona melhorar de forma sustentavel a mobilidade dos seus clientes. Lider do sector do pneu, a Michelin
concebe, fabrica e distribui os pneus mais adaptados as necessidades e as diferentes utilizagdes dos seus clientes, assim
como servicos e solucdes para melhorar a eficacia do transporte. De igual modo, a Michelin oferece aos seus clientes
experiéncias Unicas nas suas viagens e deslocacdes. A Michelin também desenvolve materiais de alta tecnologia para diversas
utilizagdes. Com sede em Clermont-Ferrand (Franca), a Michelin esta presente em 177 paises, emprega mais de 124.760
pessoas e dispde de 68 centros de producdo de pneus, que, em 2021, fabricaram 173 milhdes de pneus (www.michelin.pt).
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