W MICHELIN

INFORMACAO DE IMPRENSA

GUIA MICHELIN

Lisboa, 17 de outubro de 2022

Michelin apresenta em Cuenca a selecdo de chefs
qgue irdo cozinhar na Gala de apresentacao
do Guia MICHELIN Espanha & Portugal 2023

A Gala do Guia MICHELIN Espanha & Portugal 2023 tera lugar a 22 de novembro, no Palacio
de Congressos El GRECO de Toledo

Fran Martinez (restaurante Maralba, em Almansa, duas Estrelas MICHELIN) e Ivan Cerdefio
(restaurante lvan Cerdefio, em Toledo, duas Estrelas MICHELIN) coordenardo a equipa de 9
chefs de restaurantes com Estrelas MICHELIN de Castela-Mancha selecionados para
cozinhar no jantar da Gala

O Debate da Gala deste ano, subordinado ao tema, “A Sala tem a Palavra”, estara centrado
numa teméatica de grande atualidade, o servico de sala na restauragcdo, e contara com
prestigiados profissionais do sector

O Guia MICHELIN ativara duas importantes acdes de comunicacdo nos seus meios digitais,
e, pela primeira vez, em televisdo, com o0 objetivo de colocar Castela-Mancha, e a sua
gastronomia, ha boca de todos

No ambito do Congresso Culinaria Castela-Mancha, a Michelin apresentou os chefs da regido
escolhidos, dentro da Sele¢do do Guia MICHELIN 2022, para cozinhar para os convidados na Gala
deste ano.

Esta selecdo representa, e coloca em destaque, a riqueza, a qualidade e a diversidade da gastronomia
dos estabelecimentos da regido de Castela-Mancha referenciados na edi¢éo 2022 do Guia MICHELIN
Espanha & Portugal. Esta equipa gastrondmica de primeiro nivel, coordenada por Ivan Cerdefio e
Fran Martinez, sera formada pelos seguintes chefs:

Ivan Cerdefio - Restaurante Ivan Cerdefio (£3¢3), Toledo

Fran Martinez - Restaurante Maralba (£3¢3), Almansa, Albacete

José Antonio Medina - Restaurante Coto de Quevedo (€3), Torre de Juan Abad, Ciudad Real
Miguel Angel Expdsito - Restaurante Retama (£2), Torrenueva, Ciudad Real

Pepe Rodriguez - Restaurante El Bohio (&3), lllescas, Toledo

Carlos Maldonado - Restaurante Raices - Carlos Maldonado (¢3), Talavera de la Reina, Toledo
Quique Pérez - Restaurante El Doncel (¢3), Siglienza, Guadalajara

Samuel Moreno - Restaurante del Molino de Alcuneza (€3), Alcuneza,

JesUs Segura - Restaurante Trivio (£3), Cuenca

Adicionalmente, como parte do programa de ativagdes anteriores & cerimonia de 22 de novembro,
também sera realizada uma nova edi¢éo do Debate da Gala, um momento indispensavel do caminho
para o grande evento da gastronomia, e que, desta feita, terd lugar a 7 de novembro, no Parador de
Siglienza, estando subordinado ao lema “A Sala tem a Palavra”. Moderado por Manuel Villanueva,
Diretor de Contetidos da MEDIASET, e apaixonado da gastronomia, o debate contara com convidados
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de excecdo. Entre eles, 3 Chefes de Sala, como s&o os casos de Marian Martinez (Restaurante el
Cenador de Amos, trés Estrelas MICHELIN e uma Estrela Verde); Marta Campillo (Restaurante
Diverxo, trés Estrelas MICHELIN), e que, além do mais, detém o Prémio Nacional de Gastronomia
2021, pelo seu trabalho na Sala; e Abel Valverde (Restaurante Desde 1911), Consultor, Formador e
vencedor do Prémio da Academia Internacional de Gastronomia, Gran Prix de L'Art de la Salle, em
2018.

Ser8o acompanhados de Nadia Desiderio, Sommelier e anterior Chefe de Sala do Restaurante
Belcanto, em Lisboa (duas Estrelas MICHELIN); Esteban Ceca, advogado e empresario; e Eric
Vernacci, empresario e vice-presidente da Academia Madrilena de Gastronomia — ambos comensais
reconhecidos e apaixonados da gastronomia. A perspetiva académica sera trazida por Lorea
Mendizabal, professora de Servico e Atencdo ao Cliente no Basque Culinary Center, de San
Sebastian. Por dltimo, contaremos com Patricia Mateo, proprietéria e fundadora da Mateo & Co,
consultora gastronémica internacional, que nos falara da relevancia da sala no ambito global do
desenvolvimento de projetos gastrondmicos para restaurantes.

O grande evento da gastronomia de Espanha e Portugal tera lugar no préximo dia 22 de novembro,
no Palacio de Congressos El GRECO de Toledo, onde serdo reveladas as novidades da selecéo de
2023 do Guia MICHELIN Espanha & Portugal. Podera ser acompanhado em aberto e em direto
através da retransmisséo que sera realizada nos canais digitais do Guia MICHELIN.

Este ano, a apresentadora da Gala do Guia MICHELIN Espanha & Portugal 2023 sera Berta Collado,
jornalista e apresentadora de televisao, nascida em Talavera de la Reina.

Esta semana, o Guia MICHELIN arranca com a sua campanha de comunicagdo em torno da Gala,
dando inicio a 2 a¢des dirigidas ao grande publico, ambas com o objetivo de colocar na boca de todos
Castela-Mancha e a sua grande riqueza gastrondmica:

#EnUnPlatoDeLaMancha, uma acdo mediante a qual qualquer pessoa podera viver a
experiéncia de assistir a Gala de revelagao do Guia MICHELIN Espanha e Portugal 2023, que
teré lugar a 22 de novembro, em Toledo, e conhecer os chefs mais prestigiados de Espanha
e Portugal. A forma de participar serd muito simples! Apenas por comentar o seu prato,
produto, local ou receita preferidos de Castela-Mancha, participara no sorteio de uma entrada
dupla para assistir a Gala.

E #DescubreCLM, com a qual valorizaremos a riqueza gastronémica de Castela-Mancha.
Neste caso, proporemos ao espectador um percurso audiovisual por cada uma das 5
provincias da regido, pela mao de reconhecidos chefs que fardo de anfitribes de colegas de
profissdo, mostrando o produto e a rigueza gastronémica de cada provincia. Estes conteddos
ja podem ser vistos no website do Guia MICHELIN a partir de hoje mesmo, onde, além do
mais, os internautas terdo a possibilidade de participar no sorteio de uma das 5 experiéncias
gastronomicas, no valor de 250 euros, a utilizar em qualquer restaurante do Guia MICHELIN
Espanha e Portugal 2023.

Ambas as ag¢fes serdo difundidas em meios digitais, e, pela primeira vez, serdo acompanhadas de
uma acao em televisdo, para que Castela-Mancha esteja, de facto, ha boca de todos.

A sustentabilidade voltard a marcar presenca de forma especial na Gala do Guia MICHELIN Espanha
& Portugal 2023. Foi adotado um conjunto de medidas, tanto logisticas como organizativas, para
reduzir o impacto ambiental do evento. Mais uma vez, uma consultora independente de certificacdo
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avaliard a pegada de carbono, por forma a reduzir o seu impacto no futuro, através de medidas
adicionais e, potencialmente, compensando-o lo com projetos sustentaveis.

A Michelin agradece as InstituicGes e as Autoridades de Castela-Mancha o seu apoio e contributo
para a organizacdo da Gala, assim como 0 Seu compromisso com a gastronomia espanhola e
portuguesa. A Michelin agradece, igualmente, aos parceiros privados que, nesta edi¢do, apoiam e
colaboram com a Gala; MAKRO, MAHOU, NEOLITH, BALFEGO, DIPUTACION DE JAEN,
NESPRESSO, ALIMENTOS DE ESPANA, SOLAN DE CABRAS, ROYAL BLISS, BLANCPAIN, THE
FORK.

Sobre o Guia MICHELIN

O Guia MICHELIN seleciona os melhores restaurantes e hotéis dos 38 destinos em que estad presente. Escaparate da
gastronomia mundial, descobre o dinamismo culinario de um pais, assim como as novas tendéncias e os futuros talentos.
Criador de valor para os restaurantes, gracas as distin¢gdes que atribui a cada ano, o Guia MICHELIN contribui para o prestigio
da gastronomia local, e para a atragéo turistica dos territérios. Gragas ao seu rigoroso sistema de selecéo, e ao seu amplo
conhecimento histoérico do setor da hotelaria e restauragdo, o Guia MICHELIN disponibiliza aos seus clientes uma experiéncia
Unica e um servico de qualidade.

As diferentes sele¢bes estédo disponiveis quer em versdo impressa, quer digital. Estdo acessiveis tanto através da Internet
como de todos os dispositivos méveis que oferecam uma navegacado adaptada ao uso individual, além de contarem com um
servigo de reserva online.

Com o Guia MICHELIN, o Grupo continua a apoiar milhdes de viajantes nas suas deslocacdes, permitindo-lhes viver uma
experiéncia Unica de mobilidade.

Sobre a Michelin

A Michelin ambiciona melhorar de forma sustentavel a mobilidade dos seus clientes. Lider do sector do pneu, a Michelin
concebe, fabrica e distribui os pneus mais adaptados as necessidades e as diferentes utilizagées dos seus clientes, assim
como servicos e solucdes para melhorar a eficacia do transporte. De igual modo, a Michelin oferece aos seus clientes
experiéncias Unicas nas suas viagens e deslocagdes. A Michelin também desenvolve materiais de alta tecnologia para diversas
utilizagdes. Com sede em Clermont-Ferrand (Franca), a Michelin esta presente em 177 paises, emprega mais de 124.760
pessoas e dispde de 68 centros de produgdo de pneus, que, em 2021, fabricaram 173 milhdes de pneus (www.michelin.pt).
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