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Guia MICHELIN chega ao Vietname

Hanéi e Cidade de Ho Chi Minh juntam-se a lista de destinos cobertos pelos inspetores do Guia
MICHELIN

Primeira selecao de restaurantes do Guia MICHELIN em Hanéi e Cidade Ho Chi Minh revelada
em junho de 2023

Guia MICHELIN: uma metodologia histérica e rigorosa

A Michelin tem o prazer de anunciar que Hanéi e Cidade Ho Chi Minh (Saigédo) juntam-se ao conjunto
internacional dos Guias MICHELIN. Pela primeira vez na histéria do Guia, os inspetores do MICHELIN
avaliaram os restaurantes das duas maiores cidades do Vietname. A primeira selec@o de restaurantes
sera apresentada em junho de 2023.

"Desde ha uns anos que vimos observando de perto o panorama gastronémico vietnamita, e estamos
encantados por anunciar hoje a chegada do Guia MICHELIN a Hanéi e a Cidade de Ho Chi Minh",
declarou Gwendal Poullennec, Diretor Internacional dos Guias MICHELIN.

"Com a sua fascinante historia, e o seu patriménio culinario, os seus sabores Unicos, as suas receitas
emblematicas e as suas famosas especialidades, a cozinha vietnamita conquistou um lugar entre as
mais populares do mundo. Esta percecdo baseia-se, em parte, na populacéo local, para a qual comer
foi sempre uma forma de vida, e nos empresarios da restauragdo com talento, tanto de pratos locais
como internacionais. Handi e Cidade de Ho Chi Minh s&o duas joias do panorama gastronémico, que
merecem ser celebradas em pleno. Estamos desejosos de apresentar a nossa primeora selecéo de
restaurantes no Vietname, que 0s nossos inspetores andnimos ja4 comegaram a avaliar no terreno”,
acrescenta.

Enquanto capital do pais, Hanoi conta com uma arquitetura centendria € com um rico patriménio
gastronomico, devido, entre outras coisas, a sua proximidade com o mar e aos seus vinculos comerciais
de sempre com inUmeros paises. O encanto e as tradices culinarias da cidade estdo patentes um
pouco por toda a parte, tanto nas ruas como nos estabelecimentos mais populares.

Em Handi, os gastrénomos podem degustar uma ampla variedade de pratos tipicos vietnamitas,
elaborados com ingredientes e vegetais frescos locais, na sua maioria com receitas e técnicas
tradicionais.

A Cidade de Ho Chi Minh, centro econdmico do Vietname, esta a converter-se num novo destino
gastronémico na Asia. Aqui, os chefs locais, muitos dos quais adquiriram experiéncia no estrangeiro,
frequentemente desenvolvem as suas préprias interpretacdes da cozinha viethamita. Misturando
influéncias europeias com tradi¢Bes locais, o panorama gastronomico da Cidade de Ho Chi Minh é
animado e vivido, e oferece uma grande variedade de estabelecimentos, desde locais de street food a
restaurantes de alto nivel.
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A chegada do Guia MICHELIN ao Vietname conta com o apoio do conglomerado Sun Group. Nesta
ocasido, o Presidente Dang Minh Truong referiu: "Desde a sua criacdo, em 2007, o Sun Group
comprometeu-se sempre em preservar e promover, através das suas diversas atividades, o carater e
a beleza de Viethame em todo o mundo. Com a chegada a Hanéi e & Cidade de Ho Chi Minh do Guia
MICHELIN, que é o sistema de recomendacdo de restaurantes mais fiavel do mundo, estamos
encantados que o panorama gastronémico do Viethame, e os seus tesouros culinarios, possam ser
apreciados pelos amantes locais e internacionais”.

Acerca da metodologia do Guia MICHELIN

Criado, em 1900, pelo Grupo Michelin, para acompanhar o desenvolvimento da mobilidade automével,
0 Guia MICHELIN manteve-se, desde entéo, fiel ao seu propdésito original: estabelecer-se em destinos
gastronomicos maduros, para guiar os viajantes internacionais, e 0s gastréonomos locais, para 0s
melhores restaurantes, para destacar os panoramas culindrios do mundo, e para promover a cultura
de viagem.

A selegéo de restaurantes para o Guia MICHELIN Handi e Cidade de Ho Chi Minh sera realizada de
forma independente pelos reconhecidos inspetores anénimos da MICHELIN, segundo a metodologia
historica e internacional do Guia.

Apenas serd avaliada a qualidade da cozinha oefrecida pelos restaurantes, segundo os cinco critérios
internacionais do Guia:

Qualidade dos ingredientes

Destreza das técnicas

Harmonia de sabores

Personalidade expressa pelo chef através da sua cozinha

Coeréncia e consisténcia entre as diversas visitas dos nossos inspetores, no Servigo e nos
diversos pratos da carta.

O Guia MICHELIN partilha as suas recomendacdes de restaurantes através de um amplo sistema de
distingdes, a mais célebre das quais sdo as Estrelas MICHELIN. As Estrelas sdo atribuidas aos
restaurantes da selecdo que oferecem as melhores experiéncias culinarias, e sdo reconhecidas em
todo o mundo. Uma Estrela MICHELIN é concedida aos restaurantes que oferecem "uma cozinha de
qualidade, pela qual vale a pena parar”, duas Estrelas MICHELIN a "uma cozinha excecional, que
merece um desvio”, e trés Estrelas MICHELIN a "uma cozinha Unica, que justifica a viagem".

Além das famosas Estrelas MICHELIN, a sele¢do também inclui a popular categoria Bib Gourmand,
concedida aos restaurantes que oferecem uma excelente relacdo qualidade-preco.

A selec@o completa de restaurantes do Guia MICHELIN Hanoi e Cidade de Ho Chi Minh 2023 sera
revelada num evento especifico, em junho de 2023. Estara disponivel exclusivamente em formato
digital em todas las interfaces do Guia: pagina da Internet, aplicagbes moveis e redes sociais. Ao
partilhar gratuitamente as suas recomendag6es de especialistas com todos os amantes da comida, o
Guia MICHELIN oferece, hoje, uma selecdo de restaurantes e hotéis para todo o tipo de orgcamentos e
ocasifes, em mais de 40 destinos internacionais.
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Visite o site da Internet do Guia MICHELIN, ou descarregue a aplicacdo gratuita para iOS e Android,
para descobrir a selegcdo mundial de restaurantes do Guia MICHELIN.

Sobre o Guia MICHELIN

O Guia MICHELIN seleciona os melhores restaurantes e hotéis dos 40 paises em que esta presente. Escaparate da gastronomia
mundial, descobre o dinamismo culinario de um pais, assim como as novas tendéncias e os futuros talentos. Criador de valor
para os restaurantes, gracas as distingdes que atribui a cada ano, o Guia MICHELIN contribui para o prestigio da gastronomia
local, e para a atracdo turistica dos territorios. Gragas ao seu rigoroso sistema de selecéo, e ao seu amplo conhecimento histérico
do setor da hotelaria e restauragédo, o Guia MICHELIN disponibiliza aos seus clientes uma experiéncia Unica e um servico de
qualidade.

As diferentes selecdes estao disponiveis quer em verséo impressa, quer digital. Estdo acessiveis tanto através da Internet como
de todos os dispositivos méveis que oferecam uma navegagdo adaptada ao uso individual, além de contarem com um servico
de reserva online.

Com o Guia MICHELIN, o Grupo continua a apoiar milhGes de viajantes nas suas deslocacdes, permitindo-lhes viver uma
experiéncia Unica de mobilidade.

Sobre o Michelin

A Michelin ambiciona melhorar de forma sustentavel a mobilidade dos seus clientes. Lider do sector do pneu, a Michelin concebe,
fabrica e distribui 0s pneus mais adaptados as necessidades e as diferentes utilizagdes dos seus clientes, assim como servigos
e solucdes para melhorar a eficacia do transporte. De igual modo, a Michelin oferece aos seus clientes experiéncias Unicas nas
suas viagens e deslocagdes. A Michelin também desenvolve materiais de alta tecnologia para diversas utilizagdes. Com sede
em Clermont-Ferrand (Franca), a Michelin esta presente em 177 paises, emprega mais de 124.760 pessoas e dispde de 68
centros de producédo de pneus, que, em 2021, fabricaram 173 milhdes de pneus (www.michelin.pt).
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