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Michelin revela a equipa de chefs que cozinhara
na Gala de apresentagao do Guia MICHELIN Espanha 2025

e Chefs de todos os restaurantes da Regido de Murcia presentes no Guia MICHELIN Espanha
2024 cozinhardo na Gala.
Sob o lema “Mulher & Exceléncia Culinaria”, a quinta edicdo de O Debate da Gala, que tera
lugar no préximo dia 28 de outubro, em Cartagena, destacara a relevancia da mulher na
gastronomia.

e A jornalista, e apresentadora, Ainhoa Arbizu serd a mestre de cerimoénias desta edi¢do, ao
passo que a sommeliére e chef Maria Morales dara as boas-vindas aos convidados na
passadeira vermelha.

Num evento celebrado hoje, no Atrio del Santuario de la Vera Cruz de Caravaca, a Michelin desvendou
os nomes da equipa de chefs que cozinhara na Gala do Guia MICHELIN Espanha 2025, um encontro
que reunira a elite da gastronomia espanhola no préximo 26 de novembro, no Auditério e Centro de
Congressos Victor Villegas, de Murcia.

A escolha de Caravaca de la Cruz para esta importante revelagdo néo é fruto do acaso: a localidade,
que celebra, em 2024, o seu ano Jubilar, conta com um profundo legado histérico e cultural, com
destaque para a celebracdo de “Os Cavalos do Vinho”, uma tradigdo Unica, reconhecida como de
Interesse Turistico Internacional, que foi declarada Patriménio Cultural Imaterial da Humanidade em
2020.

A equipa gastronoémica, que cozinhara para os convidados da Gala do Guia MICHELIN Espanha 2025,
coordenada por Pablo Gonzalez-Conejero, sera composta por:

Pablo Gonzalez-Conejero Hilla - Restaurante Cabafa Buenavista (duas Estrelas MICHELIN)
Maria Gémez Garcia — Restaurante Magoga (uma Estrela MICHELIN)

Juan Guillamoén Carrasco — Restaurante Almo de Juan Guillamén (uma Estrela MICHELIN)
Juan Serrano Gonzalez — Restaurante Juan Mari — (Bib Gourmand)

Miguel Angel Albaladejo e Maria Crespo — Restaurante Perro Limén (Bib Gourmand)

Marco Antonio Iniesta Nicolas — Restaurante Frases (restaurante Recomendado)

Rodi Fernandez — Restaurante Taulla (restaurante Recomendado)

Alejandro Ibafiez Andrés — Restaurante Barahonda (restaurante Recomendado)

Cundi Sanchez Bafios e Tomas Ecija — Restaurante El Albero (restaurante Recomendado)
David Lopez Carrefio - Restaurante Local de Ensayo (restaurante Recomendado)

David Mufioz Sanchez — Restaurante Alborada (restaurante Recomendado)

Sergio Martinez Gémez — Restaurante Keki (restaurante Recomendado)
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A capital da Regiao de Murcia vivera uma noite inesquecivel, numa Gala em que, com os olhos postos
no talento e na diversidade, serdo dadas a conhecer as novidades da selegcdo de 2025 do Guia
MICHELIN Espanha, e que promete ser um reflexo da exceléncia culinaria que define o pais, com a
Regido de Murcia como protagonista indiscutivel, reafirmando a sua rica tradigao culinaria, e o talento
emergente dos seus chefs.

O jantar do grande evento da gastronomia de Espanha sera acompanhado de uma selegdo dos
melhores vinhos da Regido, apresentados pelo Luis Gutiérrez, unico provador da equipa da Robert
Parker para Espanha. Os convidados poderédo degustar auténticas joias com DO Jumilla, como Matas
Altas Blanco 2023, Bruma del Estrecho Paraje Las Encebras 2023, Las Gravas 2021, Blue Label
2022 e Olivares Dulce Monastrell 2020; o vinho com DO Yecla Elo 2018; ou o Tio Santiago 2022 da
zona de Bullas.

A mestre de ceriménias da Gala sera Ainhoa Arbizu, jornalista e apresentadora, com um notavel
percurso de mais de 24 anos, que conquistou o reconhecimento pela sua proximidade, pela sua
facilidade para estabelecer ligagdo com a audiéncia, e pela sua paixdo pela comunicagio,
especialmente em eventos em direto. Ao longo da sua carreira, Ainhoa Arbizu apresentou uma ampla
variedade de programas, desde musica a desporto, passando por grandes galas, consolidando a sua
versatilidade, e 0 compromisso com a sua vocagao.

A rececgao dos convidados na passadeira vermelha estara a cargo de Maria Morales, apaixonada pela
gastronomia, com formagao em cozinha e em sommellerie, e proprietaria do 'Esencia’, um restaurante
que reflete a sua visdo da cozinha enquanto uma experiéncia intima, em que o vinho e os sabores se
entrelagcam para criar momentos memoraveis. Maria Morales, que se tornou huma das criadoras de
conteudo mais relevantes no panorama gastronémico, partilha a sua paixao através das redes sociais,
mostrando tanto o seu dia-a-dia no restaurante, como o seu aprecgo pelo artesanal e pelo feito com
carinho.

Arde Bogota, uma das bandas de maior destaque do rock indie espanhol, estara encarregue de marcar
o ritmo da Gala MICHELIN Espanha 2025. Originarios de Cartagena, Antonio Garcia, Dani Sanchez,
Pepe Esteban e José Angel Mercader conseguiram consolidar-se no panorama musical com a sua
energia e o seu estilo inconfundivel. A sua participacdo na Gala conferird um toque vibrante e
contemporaneo ao evento, sublinhando, para mais, o forte vinculo entre a musica e a cultura murciana,
numa celebragdo que reune o melhor da criatividade espanhola.

O Debate da Gala: “Mulher & Exceléncia Culinaria”

No ambito das atividades prévias a Gala de 26 de novembro, realizar-se-a o aguardado Debate da
Gala, que este ano tera lugar a 28 de outubro, no Auditério e Centro de Congressos El Batel de
Cartagena. Subordinado ao lema “Mulher & Exceléncia Culinaria”, o jornalista, escritor e apresentador
de televisdo, Carlos del Amor, moderara um encontro que colocara em cima da mesa os desafios das
mulheres no sector da gastronomia, o papel e as fungdes por elas assumidos na alta cozinha, a sua
influéncia e visibilidade, assim como a sua presenga em grandes encontros e prémios.

Na lista de oradores, escolhidos em fungao das suas experiéncia e trajetéria profissionais, figuram Paz
Alvarez, jornalista especializada em gastronomia do El Pais; Maria Gémez, chef do restaurante
Magoga (uma Estrela MICHELIN); Begofia Rodrigo, chef do restaurante La Salita (uma Estrela
MICHELIN); Marian Gerrikabeitia, diretora e guionista do documentério “Elas primeiro, pioneiras da
gastronomia basca”; Luis Marti, diretor de Desenvolvimento de Negdcio na Vocento-Gastronomia, e
diretor de Marketing de Madrid Fusion, San Sebastian Gastrondmika e Féminas; Rosa Vano,
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académica da Real Academia Espanhola de Gastronomia, e sécia-fundadora da Aceites Castillo de
Canena; Carme Ruscalleda, chef e divulgadora gastronémica; e Oscar Caballero, escritor e autor do
livro “Mulheres na Alta Gastronomia”.

Durante o debate, os convidados trardo a sua viséo e experiéncia, destacando os desafios e os aportes
das mulheres na alta cozinha, e o panorama gastronémico atual.

Campanha de Comunicacdo: A Regiao de Mircia veste-se de Gala

Com o objetivo de dar visibilidade a riqueza gastrondmica e cultural da Regido de Murcia, posicionando-
a como um pilar chave da oferta turistica em Espanha, o Guia MICHELIN colocara em marcha uma
campanha de comunicagéo a partir de 21 de outubro, sob o lema “A Regido de Murcia veste-se de
Gala”.

Para o efeito, sera langada uma poderosa campanha publicitaria, que se desenvolvera no digital, nas
redes sociais, e através de uma campanha em autocarros urbanos nas cidades estratégicas de Madrid,
Barcelona, Malaga, Valéncia, Murcia e Cartagena. Durante a campanha, sera langado um concurso
para que qualquer pessoa tenha a possibilidade de assistir a Gala enquanto convidada. Além disso,
sera reforgada a visibilidade nas cidades de Murcia e Cartagena, alargando a campanha a circuitos de
mobilidrio urbano, assegurando que toda a Regido de Mdurcia esteja a par deste importante
acontecimento.

Paralelamente, a Michelin ligara a sua campanha ao mundo do turismo rodoviario através da A Roda
Dourada, uma colaboragdo com a Real Federagcdo de Motociclismo Espanhola que inclui duas rotas
oficiais e homologadas na Regido de Murcia. Estas rotas, concebidas para fundir a paixdo pela
gastronomia e turismo rodoviario, percorrerao alguns dos locais mais emblematicos da Costa Calida e
do interior de Murcia. Entre as apresentadoras e criadoras de contelidos convidadas a desfrutar desta
experiéncia, estardo Ainhoa Arbizu, Maria Morales, Bea Eguiraun e Sonia Ordas.

A Michelin agradece a Regido de Mdurcia o seu apoio e contributo para a organizagao da Gala, assim
como o seu compromisso com a gastronomia espanhola, pilar fundamental da atividade econdmica
relacionada com o turismo. De igual modo, a Michelin agradece aos parceiros privados que apoiam e
colaboram nesta edicdo da Gala: MAKRO, ALHAMBRA, BLANCPAIN, BALFEGO, JAEN
SELECCION, AQUANARIA, ROYAL BLISS, EL BARQUERO, XIAOMI, CAIXABANK, ALIMENTOS
DE ESPANA, SOLAN DE CABRAS e THE FORK.

Sobre o Guia MICHELIN

O Guia MICHELIN seleciona os melhores restaurantes e hotéis nos mais de 40 destinos em que esta presente. Escaparate da
gastronomia mundial, descobre o dinamismo culinario de um pais, assim como as novas tendéncias e os futuros talentos. Criador
de valor para os restaurantes, gragas as distingbes que atribui a cada ano, o Guia MICHELIN contribui para o prestigio da
gastronomia local, e para a atracdo turistica dos territorios. Gragas ao seu rigoroso sistema de sele¢do, e ao seu amplo
conhecimento histérico do setor da hotelaria e restauragdo, o Guia MICHELIN disponibiliza aos seus clientes uma experiéncia
Unica e um servigo de qualidade.
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As diferentes selegdes estao disponiveis quer em versao impressa, quer digital. Estdo acessiveis tanto através da Internet como
de todos os dispositivos mdveis que oferecam uma navegagéo adaptada ao uso individual, além de contarem com um servigo
de reserva online.

Com o Guia MICHELIN, o Grupo continua a apoiar milhdes de viajantes nas suas deslocag¢des, permitindo-lhes viver uma
experiéncia Unica de mobilidade.

Sobre a Michelin

A Michelin esta a construir um lider mundial em compdésitos e em experiéncias que transformam vidas. Pioneira na ciéncia dos
materiais desde ha mais de 130 anos, a Michelin aproveita a sua experiéncia Unica para contribuir significativamente para o
progresso humano, e para um mundo mais sustentavel.

Gragas ao seu incomparavel dominio dos compostos poliméricos, a Michelin inova permanentemente, para fabricar pneus de
alta qualidade, e componentes fundamentais para sectores tdo exigentes como a mobilidade, a construgéo, a aeronautica, a
energia baixa em carbono, e a saude.

O cuidado que coloca nos seus produtos, e o profundo conhecimento do cliente, inspiram a Michelin a oferecer as melhores
experiéncias. Estas compreendem desde solugbes baseadas em dados e inteligéncia artificial, para frotas profissionais, até a
descoberta de excelentes restaurantes e hotéis recomendados pelo Guia Michelin.

DEPARTAMENTO DE COMUNICACAO MICHELIN
comunicacion-ib@michelin.com
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