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Guia MICHELIN revela a sua primeira selecdo em Doha

e Dois restaurantes obtém a sua primeira Estrela MICHELIN
e Quatro restaurantes galardoados com um Bib Gourmand
Total de 33 estabelecimentos recomendados nesta primeira sele¢cdo do Guia MICHELIN Doha

Revelada numa cerimoénia levada a cabo no Saldo Katara do Raffles Doha, a primeira sele¢do do Guia
MICHELIN Doha distingue a 33 estabelecimentos.

"Estamos encantados por anunciar a chegada do Guia MICHELIN a Doha, desvendando a primeira
selecéo para este destino”, declarou Gwendal Poullennec, Diretor Internacional do Guia MICHELIN. "A
nossa equipa de inspetores anénimos explorou e descobriu os restaurantes de uma cidade que oferece
uma gastronomia cosmopolita. Além de celebrar 00 panorama gastronémico da cidade, esta primeira
selecdo também Ihe confere um novo lugar no panorama gastronémico regional. No total, foram
selecionados 33 restaurantes, e, através da sua distincdo, foram-no, também, os inUmeros chefs e
equipas de talento que encontraram o seu lugar aqui, em Doha, e que aportaram a sua paixdo, a sua
criatividade e o seu saber fazer".

Dois restaurantes galardoados com uma Estrela MICHELIN

Jamavar: este restaurante, irmao de um outro existente em Londres, oferece um amplo leque de pratos
provenientes dos quatro pontos cardeais da india, todos eles preparados com grande competéncia e
esmero pelo chefe de cozinha Debdash Balaga. Uma das suas especialidades é o Laal Maas, um pernil
de borrego preparado em cozedura lenta durante oito horas.

IDAM by Alain Ducasse: ainda que o estilo caracteristico de Alain Ducasse seja evidente aqui, o chef
Fabrice Rosso conseguiu celebrar subtilmente as influéncias catari no menu. A introducdo de
especiarias, e 0 uso de ingredientes locais, acrescentam uma nova dimensdo a experiéncia
gastronémica.

Quatro restaurantes obtém o seu primeiro Bib Gourmand

Isaan: com as suas trés cozinhas abertas, a chef e a sua equipa preparam diversas especialidades
regionais, assim como saborosos pratos tailandeses.

Jiwan: neste restaurante do quarto andar do Museu Nacional do Qatar, os comensais podem desfrutar
de pratos catari reinterpretados com um toque moderno.

Argan: situado numa rua pedonal, a beira do Souq Wagqif, o Argan oferece aos seus clientes auténticos
pratos marroquinos com uma excelente relagdo qualidade-preco.
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Hoppers: nesta sucursal do restaurante londrino com 0 mesmo nome, os clientes podem degustar
especialidades do Sri Lanka e do sul da india.

Trés prémios especiais para profissionais com talento

Além de recomendar as melhores experiéncias culinarias, o Guia MICHELIN pretende destacar o
talento dos profissionais que trabalham nos diversos restaurantes da seleg¢do, contribuindo para
oferecer aos comensais experiéncias gastronémicas inesqueciveis, que vao para além da cozinha.

Nesta primeira edicdo, o Prémio para o Jovem Chef, apresentado pela Place Vendéme Qatar, é
concedido a Sirijan Saelee, que esta a frente do Isaan. O vencedor dirige este restaurante com grande
mestria. O menu oferece aos comensais a possibilidade de viajar por toda a Tailandia, gragas as trés
cozinhas da sala, cada qual especializada numa técnica culinaria especifica.

O Prémio para o Servico vai para Paulo Bastos e para a equipa do Morimoto. Atencao ao detalhe,
antecipagdo das necessidades dos clientes, personalidade, carisma e humor: Paulo cumpre todos os
requisitos, tal como a sua equipa, que d4 mostras de tanta energia, paixdo e entusiasmo quanto ele.
Cada cliente que janta aqui recebe uma atencédo especial.

O terceiro vencedor € Robi Ratan, que trabalhga no IDAM by Alain Ducasse, e recebeu o Prémio para
Cocktails Excecionais. Robi dirige a equipa que concebe cocktails criativos e intrigantes. Os nossos
inspetores ficaram impressionados com as combinagcdes de comida com bebidas sem alcool.
Preparadas com especiarias, frutas e outros ingredientes locais, estas Ultimas contribuem de forma
inegavel para realcar a experiéncia gastronémica oferecida.

A sele¢do completa para Doha estard disponivel exclusivamente em formato digital, em todas as
plataformas oficiais do Guia MICHELIN para dispositivos iOS e Android.
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Sobre o Guia MICHELIN

O Guia MICHELIN seleciona os melhores restaurantes e hotéis nos mais de 40 destinos em que esta presente. Escaparate da
gastronomia mundial, descobre o dinamismo culinario de um pais, assim como as novas tendéncias e os futuros talentos. Criador
de valor para os restaurantes, gragas as distingdes que atribui a cada ano, o Guia MICHELIN contribui para o prestigio da
gastronomia local, e para a atracdo turistica dos territérios. Gragas ao seu rigoroso sistema de selegdo, e ao seu amplo
conhecimento histérico do setor da hotelaria e restauracdo, o Guia MICHELIN disponibiliza aos seus clientes uma experiéncia
Unica e um servico de qualidade.

As diferentes selecdes estdo disponiveis quer em versdo impressa, quer digital. Estdo acessiveis tanto através da Internet como
de todos os dispositivos méveis que oferecam uma navegacdo adaptada ao uso individual, além de contarem com um servigo
de reserva online.

Com o Guia MICHELIN, o Grupo continua a apoiar milhdes de viajantes nas suas deslocag6es, permitindo-lhes viver uma
experiéncia Unica de mobilidade.

Sobre a Michelin

A Michelin esta a construir um lider mundial em compésitos e em experiéncias que transformam vidas. Pioneira na ciéncia dos
materiais desde ha mais de 130 anos, a Michelin aproveita a sua experiéncia Unica para contribuir significativamente para o
progresso humano, e para um mundo mais sustentavel.

Gracas ao seu incomparavel dominio dos compostos poliméricos, a Michelin inova permanentemente, para fabricar pneus de
alta qualidade, e componentes fundamentais para sectores tdo exigentes como a mobilidade, a construcéo, a aeronautica, a
energia baixa em carbono, e a saude.

O cuidado que coloca nos seus produtos, e o profundo conhecimento do cliente, inspiram a Michelin a oferecer as melhores
experiéncias. Estas compreendem desde solugdes baseadas em dados e inteligéncia artificial, para frotas profissionais, até a
descoberta de excelentes restaurantes e hotéis recomendados pelo Guia Michelin.
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