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Malaga sede da Gala de apresentacdao
do Guia MICHELIN Espanha 2026

Pela primera vez, cidade de Méalaga acolhera a Gala do Guia MICHELIN, em que sera revelada
a nova selecéo de restaurantes de Espanha

Gala tera lugar no préximo dia 25 de novembro de 2025 no FYCMA - Palacio de Ferias y
Congresos de Méalaga

Coordenadores gastrondmicos do evento serdo os restaurantes Bardal (2 Estrelas MICHELIN),
em Ronda, e Skina (2 Estrelas MICHELIN), em Marbelha

Mélaga seré o cenério da Gala de apresentagdo do Guia MICHELIN Espanha 2026. A cidade andaluza
sucedera a Regido de Mdrcia, e, pela primeira vez na sua histéria, sera anfitrid deste tdo aguardado
evento. Sera a terceira ocasiao em que a Comunidade andaluza acolhe a gala, que tera lugar, a 25 de
novembro de 2025, no FYCMA - Palacio de Ferias y Congresos de Malaga. A escolha da sede foi
anunciada hoje, numa conferéncia de imprensa realizada na Escola de Hotelaria de Malaga La Cénsula,
centro em que se formaram diversos chefs reconhecidos pelo Guia MICHELIN, marcando o inicio da
contagem regressiva para uma data imperdivel no calendario gastronémico.

Cum uma tradicdo culindria profundamente enraizada nos valores do Mediterrdneo, a gastronomia
malaguenha destaca-se pela sua fusdo de influéncias, tanto andaluzas, como internacionais, e pela
riqgueza dos seus produtos. Desde o seu emblematico espeto de sardinhas, assado na brasa a beira-
mar, a “porra antequerana”, ao “ajoblanco”, ou a fritura malaguenha, a cidade oferece uma proposta
gastrondémica tdo diversa quanto cativante. A isso soma-se uma reconhecida producdo vitivinicola, com
as denominagbes de origem Malaga e Sierras de Malaga, em que se destacam os vinhos doces,
elaborados com castas como a Pedro Ximénez e a Moscatel.

Os coordenadores gastronémicos do jantar da Gala serdo dois grandes embaixadores da alta cozinha
malaguenha: o restaurante Bardal, em Ronda, (2 Estrelas MICHELIN), com o seu chef Benito GOmez
na lideranga, e o restaurante Skina, em Marbelha (2 Estrelas MICHELIN), capitaneado pelo chef Mario
Cachinero, e com Marcos Granda enquanto diretor do restaurante. O seu trabalho foi fundamental para
posicionar Malaga como uma referéncia no panorama culindrio nacional e internacional, combinando
respeito pela tradicdo com uma busca constante pela exceléncia.

Arealizacdo da Gala em Malaga reforca o apelo da cidade e da provincia enquanto destinos de primeiro
nivel, referéncias no vasto patrimonio gastronémico da Andaluzia, e com um impacto que transcende
0 ambito local, para despertar o interesse de amantes da gastronomia de todo o mundo. Além do mais,
contribuird para potenciar o sector hoteleiro, e para valorizar a riqueza culinaria da regiao.

Como em todos os anos, a hova selecdo do Guia MICHELIN Espanha 2026 sera dada a conhecer apés
um minucioso trabalho de campo levado a cabo pela equipa de inspectores e inspectoras da
MICHELIN. Além de destacar as melhores mesas do pais, o Guia continuara a colocar o foco na
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gastronomia sustentavel através da Estrela Verde MICHELIN, que premeia os estabelecimentos e os
chefs comprometidos com o futuro do planeta.

A MICHELIN agradece a Junta de Andalucia, ao Ayuntamiento de Malaga, e a Diputaciéon de Malaga,
0 Seu apoio e compromisso com a gastronomia, assim como aos parceiros privados que apoiam e
colaboram nesta edigdo da Gala: Alhambra, Alimentos de Espafia, Aquanaria, Balfeg6, Blancpain,
Caixabank, El Barquero, Jaén Seleccion, Lafont, Makro, Royal Bliss, Solan de Cabras, TheFork e
Xiaomi.
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Sobre o Guia MICHELIN

O Guia MICHELIN seleciona os melhores restaurantes e hotéis nos mais de 40 destinos em que esta presente. Escaparate da
gastronomia mundial, descobre o dinamismo culinario de um pais, assim como as novas tendéncias e os futuros talentos. Criador
de valor para os restaurantes, gragas as distingdes que atribui a cada ano, o Guia MICHELIN contribui para o prestigio da
gastronomia local, e para a atracdo turistica dos territorios. Gragas ao seu rigoroso sistema de sele¢édo, e ao seu amplo
conhecimento histérico do setor da hotelaria e restauragédo, o Guia MICHELIN disponibiliza aos seus clientes uma experiéncia
Unica e um servigo de qualidade.

As diferentes sele¢des estao disponiveis quer em versdo impressa, quer digital. Estdo acessiveis tanto através da Internet como
de todos os dispositivos méveis que oferecam uma navegacdo adaptada ao uso individual, além de contarem com um servigo
de reserva online.

Com o Guia MICHELIN, o Grupo continua a apoiar milhdes de viajantes nas suas deslocacdes, permitindo-lhes viver uma
experiéncia Unica de mobilidade.

Sobre a Michelin

A Michelin esta a construir um lider mundial em compdésitos e em experiéncias que transformam vidas. Pioneira na ciéncia dos
materiais desde ha mais de 130 anos, a Michelin aproveita a sua experiéncia Unica para contribuir significativamente para o
progresso humano, e para um mundo mais sustentavel.

Gracas ao seu incomparavel dominio dos compostos poliméricos, a Michelin inova permanentemente, para fabricar pneus de
alta qualidade, e componentes fundamentais para sectores tdo exigentes como a mobilidade, a constru¢éo, a aeronautica, a
energia baixa em carbono, e a saude.

O cuidado que coloca nos seus produtos, e o profundo conhecimento do cliente, inspiram a Michelin a oferecer as melhores
experiéncias. Estas compreendem desde solucdes baseadas em dados e inteligéncia artificial, para frotas profissionais, até a
descoberta de excelentes restaurantes e hotéis recomendados pelo Guia Michelin.
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