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Malaga sera la sede de la Gala de presentacién de la Guia
MICHELIN Espaina 2026

Por primera vez, la ciudad de Malaga acogera la Gala de la Guia MICHELIN, en la que se
desvelara la nueva seleccion de restaurantes de Espafa

La Gala tendra lugar el proximo 25 de noviembre de 2025 en el FYCMA - Palacio de Ferias y
Congresos de Malaga

Los coordinadores gastrondmicos del evento seran los restaurantes Bardal (2 Estrellas
MICHELIN) en Ronda, y Skina (2 Estrellas MICHELIN) en Marbella

Malaga sera el escenario de la Gala de presentacion de la Guia MICHELIN Espafa 2026. La ciudad
andaluza tomara el relevo de la Regidon de Murcia y, por primera vez en su historia, sera anfitriona de
este evento tan esperado. Sera la tercera ocasion en la que la Comunidad andaluza acoge la gala, que
se celebrard el 25 de noviembre de 2025 en el FYCMA - Palacio de Ferias y Congresos de Malaga. La
eleccién de la sede se ha anunciado hoy en una rueda de prensa celebrada en la Escuela de Hosteleria
de Maélaga La Codnsula, centro en el que se han formado varios chefs reconocidos por la Guia
MICHELIN, marcando el inicio de la cuenta atras para una cita ineludible en el calendario gastronémico.

Con una tradicion culinaria profundamente arraigada en los valores del Mediterraneo, la gastronomia
malaguefa destaca por su fusién de influencias, tanto andaluzas como internacionales, y por la riqueza
de sus productos. Desde su iconico espeto de sardinas, asado a la brasa en la orilla del mar, hasta la
porra antequerana, el ajoblanco o la fritura malaguefia, la ciudad ofrece una propuesta gastronémica
tan diversa como cautivadora. A ello se suma una reconocida produccion vitivinicola, con las
denominaciones de origen Malaga y Sierras de Malaga, donde destacan los vinos dulces elaborados
con variedades como Pedro Ximénez y Moscatel.

Los coordinadores gastronémicos de la cena de la Gala seran dos grandes embajadores de la alta
cocina malaguefa: restaurante Bardal, en Ronda (2 Estrellas MICHELIN) con su chef Benito Gémez al
frente y el restaurante Skina, en Marbella (2 Estrellas MICHELIN) capitaneado por el chef Mario
Cachinero y Marcos Granda como director del restaurante. Su trabajo ha sido fundamental para situar
a Malaga como un referente en la escena culinaria nacional e internacional, combinando respeto por la
tradicion con una constante busqueda de la excelencia.

La celebracion de la Gala en Malaga refuerza el atractivo de la ciudad y la provincia como destinos de
primer nivel, referentes en el amplio patrimonio gastronémico de Andalucia y con un impacto que
trasciende el &mbito local para despertar el interés de amantes de la gastronomia de todo el mundo.
Ademas, contribuira a potenciar el sector hostelero y a poner en valor la riqueza culinaria de la region.

Como cada afio, la nueva selecciéon de la Guia MICHELIN Espana 2026 se dara a conocer tras un
minucioso trabajo de campo realizado por el equipo de inspectores e inspectoras MICHELIN. Ademas
de destacar las mejores mesas del pais, la Guia seguira poniendo el foco en la gastronomia sostenible
através de la Estrella Verde MICHELIN, que premia a aquellos establecimientos y chefs comprometidos
con el futuro del planeta.
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MICHELIN agradece a la Junta de Andalucia, al Ayuntamiento de Malaga y a la Diputacion de Malaga
Su apoyo y compromiso con la gastronomia, asi como a los partners privados que apoyan y colaboran
en esta edicion de la Gala: Alimentos de Espafia, Aquanaria, Balfegd, Blancpain, CaixaBank, Barquero,
Jaén Seleccion, Lafont, Makro, Royal Bliss, San Miguel, Solan de Cabras, TheFork y Xiaomi.
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Sobre la Guia MICHELIN

La Guia MICHELIN selecciona los mejores restaurantes y hoteles de los mas de 40 destinos en los que esta presente. Escaparate
de la gastronomia mundial, descubre el dinamismo culinario de un pais, asi como las nuevas tendencias y los futuros talentos.
Creador de valor para los restaurantes gracias a las distinciones que atribuye cada afio, la Guia MICHELIN contribuye al prestigio
de la gastronomia local y al atractivo turistico de los territorios. Gracias a su riguroso sistema de seleccion y a su amplio
conocimiento histérico del sector de la hosteleria y la restauracion, la Guia MICHELIN aporta a sus clientes una experiencia Unica
y un servicio de calidad.

Las diferentes selecciones estan disponibles tanto en versién impresa como digital. Son accesibles tanto por Internet como para
todos los dispositivos moéviles que proporcionen una navegacion adaptada al uso individual, ademas de contar con un servicio
de reserva online.

Con la Guia MICHELIN, el Grupo continia acompafiando a millones de viajeros en sus desplazamientos, lo que les permite vivir
una experiencia Unica de movilidad.

Sobre Michelin

Michelin esta construyendo una compaiiia lider mundial en la fabricacion de composites y experiencias que transforman nuestra
vida. Pionera en la ciencia de los materiales desde hace mas de 130 afios, Michelin aprovecha su experiencia Unica para
contribuir significativamente al progreso humano y a un mundo mas sostenible.

Gracias a su incomparable dominio de los compuestos poliméricos, Michelin innova constantemente para fabricar neumaticos de
alta calidad y componentes criticos para sectores tan exigentes como la movilidad, la construccion, la aeronautica, la energia
baja en carbono y la sanidad.

El cuidado que pone en sus productos y el profundo conocimiento del cliente inspiran a Michelin a ofrecer las mejores
experiencias. Estas comprenden desde soluciones basadas en datos e inteligencia artificial para flotas profesionales hasta el
descubrimiento de excelentes restaurantes y hoteles recomendados por la Guia MICHELIN.

DEPARTAMENTO DE COMUNICACION MICHELIN
comunicacion-ib@michelin.com
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