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Cidade de Breslavia junta-se a selecéao
do Guia MICHELIN Poldnia 2025

Cidade de Breslavia, situada na regido da Baixa Silésia (Dolnos$lgskie), € o quinto destino
polaco a surgir no Guia MICHELIN

Selecao de restaurantes do Guia MICHELIN Polénia 2025 sera dada a conhecer no proximo
dia 10 de junho

O Guia MICHELIN alarga a sua selecéo, e da um novo paso no reconhecimento da cena gastronémica
polaca. Situado na regido da Baixa Silésia (Dolnoslgskie), este novo destino eleva para cinco o nimero
total de regifes na Pol6nia, juntando-se, assim, a regido de Mazovia (Varsovia), a regido da Pequena
Polénia (Cracdvia), a regido da Grande Polénia (Poznan), e a regido de Pomerania (Gdansk, Gdynia e
Sopot). A selecdo completa de restaurantes para o Guia MICHELIN Polénia serd dada a conhecer na
terca-feira, 10 de junho de 2025.

A equipa de inspec¢éo do Guia MICHELIN ficou impressionada com a diversidade dos estabelecimentos
de Breslavia, que combinam cozinhas de todo o mundo, como a espanhola e a coreana, com uma forte
presenca de restaurantes polacos. Estes dltimos, profundamente enraizados nas tradi¢cdes locais,
inspiram-se na rica gastronomia da Silésia. A alma viva de Breslavia revela-se ndo so através das suas
paisagens urbanas, como de uma oferta culinaria tao eclética quanto acessivel, ideal para os gourmets
em busca de novas sensacdes.

"Depois de Gdarisk, Gdynia e Sopot, ho ano passado, a incorporagdo de Wrocfaw na nossa selecao
representa um passo estratégico muito importante. Nao permite dar a conhecer novos talentos
culinarios, como confirmar a exceléncia gastronémica de Polénia", declarou Gwendal Poullennec,
diretor internacional do Guia MICHELIN.

Os inspetores anénimos do Guia MICHELIN exploraram cada canto de Breslavia: desde o centro
historico, Ostrow Tumski, com a sua impressionante arquitetura, principalmente de estilo gético, até a
imponente praca do mercado, passando por edificios tdo destacados como a catedral de Breslavia, o
Palacio Real, ou a Camara Municipal. Esta combinac¢&o Unica de tradicdo e inovacao também se reflete
no seu panorama culinério, que satisfara os gourmets gracas a sua riqueza, e ao orgulho tangivel que
a anima.

Rafat Szmytke, presidente do Gabinete Nacional de Turismo da Pol6nia, sublinhou: "A colaboracao
como Guia MICHELIN continua a ser um grande sucesso, e a inclusdo de Wroctaw nesta prestigiada
selecdo é um motivo de orgulho. E uma prova da riqueza do nosso patriménio culinério, e da sua
abertura as tendéncias mundiais do turismo gastronémico".

Os restaurantes e hotéis galardoados também faréo parte da selecéo hoteleira do Guia MICHELIN, que
destaca alojamentos Unicos. Com mais de 6000 hotéis, em 130 paises, o Guia MICHELIN recomenda
estabelecimentos que se destacam pelos seus estilo, servicos e caracter. Cada hotel foi
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cuidadosamente selecionado pela sua autenticidade, e pode ser diretamente reservado através do site
da Internet, ou da aplicacdo, do Guia MICHELIN.

Descarregue a aplicacdo do Guia MICHELIN
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Sobre o Guia MICHELIN

O Guia MICHELIN seleciona os melhores restaurantes e hotéis nos mais de 40 destinos em que esta presente. Escaparate da
gastronomia mundial, descobre o dinamismo culinario de um pais, assim como as novas tendéncias e os futuros talentos. Criador
de valor para os restaurantes, gragas as distingdes que atribui a cada ano, o Guia MICHELIN contribui para o prestigio da
gastronomia local, e para a atracdo turistica dos territorios. Gragas ao seu rigoroso sistema de sele¢édo, e ao seu amplo
conhecimento histérico do setor da hotelaria e restauragdo, o Guia MICHELIN disponibiliza aos seus clientes uma experiéncia
Unica e um servico de qualidade.

As diferentes selecdes estdo disponiveis quer em versdo impressa, quer digital. Estdo acessiveis tanto através da Internet como
de todos os dispositivos méveis que oferecam uma navegacéo adaptada ao uso individual, além de contarem com um servigo
de reserva online.

Com o Guia MICHELIN, o Grupo continua a apoiar milhdes de viajantes nas suas deslocacdes, permitindo-lhes viver uma
experiéncia Unica de mobilidade.

Sobre a Michelin

A Michelin esta a construir um lider mundial em compésitos e em experiéncias que transformam vidas. Pioneira na ciéncia dos
materiais desde ha mais de 130 anos, a Michelin aproveita a sua experiéncia Unica para contribuir significativamente para o
progresso humano, e para um mundo mais sustentavel.

Gracas ao seu incomparavel dominio dos compostos poliméricos, a Michelin inova permanentemente, para fabricar pneus de
alta qualidade, e componentes fundamentais para sectores tdo exigentes como a mobilidade, a construcéo, a aeronautica, a
energia baixa em carbono, e a saude.

O cuidado que coloca nos seus produtos, e o profundo conhecimento do cliente, inspiram a Michelin a oferecer as melhores
experiéncias. Estas compreendem desde solugdes baseadas em dados e inteligéncia artificial, para frotas profissionais, até a
descoberta de excelentes restaurantes e hotéis recomendados pelo Guia Michelin.
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