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Gala do Guia MICHELIN Espanha 2026 muda a sua localização para 
o SOHRLIN Andalucía, Málaga, um espaço onde a cultura, a arte  

e a excelência dão as mãos 
 

• Cidade de Málaga acolherá, a 25 de novembro próximo, a Gala de apresentação do Guia 
MICHELIN Espanha 2026 

• Evento terá lugar no SOHRLIN Andalucía, um espaço inovador, dedicado às artes cénicas e 
ao entretenimento cultural  

• Alteração responde à vontade do Guia MICHELIN de encontrar um ambiente representativo da 
identidade andaluza, e da sua projeção internacional 

 
O Guia MICHELIN realizará a sua Gala anual a 25 de novembro, na cidade de Málaga, como anunciado 
em conferência no passado dia 25 de abril, na Escola de Hotelaria La Cónsula. Nesse momento, foi 
comunicado que o local escolhido para o evento seria o FYCMA – Palácio de Feiras e Congressos de 
Málaga. Contudo, e com o acordo das instituições que colaboram com esta edição – Junta de 
Andalucía, Diputación de Málaga, e Ayuntamiento de Málaga –, o Guia MICHELIN decidiu mudar o 
evento para o recém-inaugurado SOHRLIN Andalucía, um espaço que conjuga vanguarda, criação 
artística, investigação, e formação nas artes cénicas e no entretenimento cultural. 
 
Nas palavras dos seus fundadores, Antonio Banderas, malaguenho e reconhecida estrela internacional, 
e Domingo Merlín, referência na produção de espetáculos internacionais, o SOHRLIN Andalucía é 
muito mais que um espaço cénico, e nasce com a vocação de enriquecer o panorama cultural sob uma 
perspetiva contemporânea e aberta ao mundo. 
 
Este palco, concebido para acolher grandes eventos com alma, torna-se no cenário ideal para a 
celebração de uma gala que reconhece o talento, a criatividade e o compromisso dos melhores 
profissionais da gastronomia espanhola. A escolha do SOHRLIN Andalucía sublinha o firme 
compromisso da MICHELIN com a diversidade cultural, e com o dinamismo das regiões que fazem da 
cozinha espanhola una referência internacional. 
 
A MICHELIN agradece a todas as instituições e colaboradores envolvidos o seu apoio e flexibilidade 
para tornar possível esta nova localização, que promete proporcionar uma edição inesquecível da Gala 
do Guia MICHELIN Espanha 2026. 
 
A MICHELIN agradece à Junta de Andalucía, ao Ayuntamiento de Málaga, e à Diputación de Málaga, 
o seu apoio e compromisso com a gastronomia, assim como aos parceiros privados que apoiam e 
colaboram nesta edição da Gala: Alhambra, Alimentos de España, Aquanaria, Balfegó, Blancpain, 
Caixabank, El Barquero, Jaén Selección, Lafont, Makro, Royal Bliss, Solan de Cabras, TheFork e 
Xiaomi. 
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Sobre o Guia MICHELIN 
O Guia MICHELIN seleciona os melhores restaurantes e hotéis nos mais de 40 destinos em que está presente. Escaparate da 
gastronomia mundial, descobre o dinamismo culinário de um país, assim como as novas tendências e os futuros talentos. Criador 
de valor para os restaurantes, graças às distinções que atribui a cada ano, o Guia MICHELIN contribui para o prestígio da 
gastronomia local, e para a atração turística dos territórios. Graças ao seu rigoroso sistema de seleção, e ao seu amplo 
conhecimento histórico do setor da hotelaria e restauração, o Guia MICHELIN disponibiliza aos seus clientes uma experiência 
única e um serviço de qualidade. 
 
As diferentes seleções estão disponíveis quer em versão impressa, quer digital. Estão acessíveis tanto através da Internet como 
de todos os dispositivos móveis que ofereçam uma navegação adaptada ao uso individual, além de contarem com um serviço 
de reserva online.  
 
Com o Guia MICHELIN, o Grupo continua a apoiar milhões de viajantes nas suas deslocações, permitindo-lhes viver uma 
experiência única de mobilidade. 
 
Sobre a Michelin 
A Michelin está a construir um líder mundial em compósitos e em experiências que transformam vidas. Pioneira na ciência dos 
materiais desde há mais de 130 anos, a Michelin aproveita a sua experiência única para contribuir significativamente para o 
progresso humano, e para um mundo mais sustentável. 
Graças ao seu incomparável domínio dos compostos poliméricos, a Michelin inova permanentemente, para fabricar pneus de 
alta qualidade, e componentes fundamentais para sectores tão exigentes como a mobilidade, a construção, a aeronáutica, a 
energia baixa em carbono, e a saúde. 
O cuidado que coloca nos seus produtos, e o profundo conhecimento do cliente, inspiram a Michelin a oferecer as melhores 
experiências. Estas compreendem desde soluções baseadas em dados e inteligência artificial, para frotas profissionais, até à 
descoberta de excelentes restaurantes e hotéis recomendados pelo Guia Michelin.  
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