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La Gala de la Guía MICHELIN España 2026 cambia su ubicación a 
SOHRLIN Andalucía, Málaga, un espacio donde la cultura, el arte y 

la excelencia se dan la mano 
 

• La ciudad de Málaga acogerá el próximo 25 de noviembre la Gala de presentación de la Guía 
MICHELIN España 2026 

• El evento tendrá lugar en SOHRLIN Andalucía, un espacio innovador dedicado a las artes 
escénicas y el entretenimiento cultural  

• El cambio responde a la voluntad de la Guía MICHELIN de encontrar un entorno representativo 
de la identidad andaluza y su proyección internacional 

 
La Guía MICHELIN celebrará su Gala anual el 25 de noviembre en la ciudad de Málaga, como se 
anunció en rueda de prensa el pasado 25 de abril en la Escuela de Hostelería La Cónsula. En aquel 
momento, se comunicó que el lugar elegido para el evento sería el FYCMA – Palacio de Ferias y 
Congresos de Málaga. Sin embargo, y de acuerdo con las instituciones colaboradoras de esta edición 
—Junta de Andalucía, Diputación de Málaga y Ayuntamiento de Málaga—, la Guía MICHELIN ha 
decidido trasladar el evento al recientemente inaugurado SOHRLIN Andalucía, un espacio que conjuga 
vanguardia, creación artística, investigación y formación en las artes escénicas y el entretenimiento 
cultural. 
 
En palabras de sus fundadores, Antonio Banderas, malagueño y reconocida estrella internacional y 
Domingo Merlín, referente en la producción de espectáculos internacionales, SOHRLIN Andalucía es 
mucho más que un espacio escénico y nace con la vocación de enriquecer el panorama cultural desde 
una perspectiva contemporánea y abierta al mundo. 
 
Este escenario, concebido para acoger grandes eventos con alma, se convierte en el marco ideal para 
celebrar una gala que reconoce el talento, la creatividad y el compromiso de los mejores profesionales 
de la gastronomía española. La elección de SOHRLIN Andalucía, subraya el firme compromiso de 
MICHELIN con la diversidad cultural y el dinamismo de las regiones que hacen de la cocina española 
una referencia internacional. 
 
MICHELIN agradece a todas las instituciones y colaboradores implicados su apoyo y flexibilidad para 
hacer posible esta nueva localización, que promete brindar una edición inolvidable de la Gala de la 
Guía MICHELIN España 2026. 
 
MICHELIN agradece a la Junta de Andalucía, al Ayuntamiento de Málaga y a la Diputación de Málaga 
su apoyo y compromiso con la gastronomía, así como a los partners privados que apoyan y colaboran 
en esta edición de la Gala: Alimentos de España, Aquanaria, Balfegó, Blancpain, CaixaBank, Barquero, 
Jaén Selección, Lafont, Makro, Royal Bliss, San Miguel, Solán de Cabras, TheFork y Xiaomi. 
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Sobre la Guía MICHELIN 
La Guía MICHELIN selecciona los mejores restaurantes y hoteles de los más de 40 destinos en los que está presente. Escaparate 
de la gastronomía mundial, descubre el dinamismo culinario de un país, así como las nuevas tendencias y los futuros talentos. 
Creador de valor para los restaurantes gracias a las distinciones que atribuye cada año, la Guía MICHELIN contribuye al prestigio 
de la gastronomía local y al atractivo turístico de los territorios. Gracias a su riguroso sistema de selección y a su amplio 
conocimiento histórico del sector de la hostelería y la restauración, la Guía MICHELIN aporta a sus clientes una experiencia única 
y un servicio de calidad. 
 
Las diferentes selecciones están disponibles tanto en versión impresa como digital. Son accesibles tanto por Internet como para 
todos los dispositivos móviles que proporcionen una navegación adaptada al uso individual, además de contar con un servicio 
de reserva online. 
 
Con la Guía MICHELIN, el Grupo continúa acompañando a millones de viajeros en sus desplazamientos, lo que les permite vivir 
una experiencia única de movilidad. 
 
 
Sobre Michelin 
Michelin está construyendo una compañía líder mundial en la fabricación de composites y experiencias que transforman nuestra 
vida. Pionera en la ciencia de los materiales desde hace más de 130 años, Michelin aprovecha su experiencia única para 
contribuir significativamente al progreso humano y a un mundo más sostenible. 
Gracias a su incomparable dominio de los compuestos poliméricos, Michelin innova constantemente para fabricar neumáticos de 
alta calidad y componentes críticos para sectores tan exigentes como la movilidad, la construcción, la aeronáutica, la energía 
baja en carbono y la sanidad. 
El cuidado que pone en sus productos y el profundo conocimiento del cliente inspiran a Michelin a ofrecer las mejores 
experiencias. Éstas comprenden desde soluciones basadas en datos e inteligencia artificial para flotas profesionales hasta el 
descubrimiento de excelentes restaurantes y hoteles recomendados por la Guía MICHELIN. 
 
 
  
 
 

DEPARTAMENTO DE COMUNICACIÓN MICHELIN  
                                      comunicación-ib@michelin.com 

 
www.michelin.es 

https://guide.michelin.com/es/es 
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