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Capadocia se une a la selecciéon de la Guia MICHELIN en Turquia

Capadocia se une a Estambul, Esmirna y Mugla en la préxima seleccion de restaurantes de la
Guia MICHELIN en Turquia

Esta expansion hacia una de las joyas turisticas del pais refuerza el estatus de Turquia como
destino culinario dinamico e imprescindible

La seleccidn de restaurantes para Capadocia se anunciara junto con la de Estambul, Esmirna
y Mugla, en una ceremonia que se celebrara el 4 de diciembre de 2025 en Estambul

Michelin ha anunciado la ampliacion de la Guia MICHELIN en Turquia a la regién de Capadocia. La
primera seleccién de restaurantes de Capadocia se dard a conocer junto con las selecciones de
Estambul, Esmirna y Mugla, en una ceremonia Unica que se celebrara el 4 de diciembre de 2025 en
Estambul, en el Four Seasons Hotel Bosphorus.

Arraigada en las tradiciones culinarias turcas y anatolias, asi como en la riqueza de su terrufio, la region
de Capadocia rebosa de atractivos. Desde restaurantes de vanguardia hasta locales tradicionales, la
escena culinaria local ofrece experiencias gastronémicas intensas y memorables: carnes cocinadas
lentamente en el “tandir’, especialidades que subliman las técnicas de fermentacion, platos
embleméticos cocinados a fuego lento en ollas de barro selladas, sopas refrescantes o generosos
mezzés.

Situada en Anatolia central, Capadocia es una region histérica que se extiende por varias provincias.
Famosa por sus valles de formas espectaculares, sus vuelos en globo al amanecer, sus viviendas
trogloditicas y sus casas excavadas en la roca, estd declarada Patrimonio de la Humanidad por la
UNESCO y rebosa maravillas que van mucho mas alla de su cultura culinaria.

Gwendal Poullennec, director internacional de la Guia MICHELIN, ha declarado: "Después de
Estambul, Esmirna y Mugdla, nuestros equipos de inspeccién estan encantados de explorar Capadocia.
Alli han descubierto una cultura profundamente arraigada y tradiciones culinarias ancestrales que estan
deseando dar a conocer a los gourmets de todo el mundo.

La tradicion culinaria de Capadocia esta intimamente ligada a su territorio: los chefs rinden homenaje
a los productos locales y al saber hacer agricola, que alimentan cada etapa de su creacion
gastronémica.

Capadocia es también una tierra de tesoros histéricos. Viajeros y curiosos acuden en masa desde todos
los rincones del mundo para admirar sus cuevas excavadas en la roca, explorar sus ciudades
subterrdneas y contemplar sus famosos vuelos en globo aerostatico. Hoy queremos ofrecer una nueva
razon para descubrir esta fascinante region: vivir la extraordinaria escena gastronomica de Capadocia”.

Mehmet Nuri Ersoy, ministro de Cultura y Turismo de la Republica de Turquia, declaré: "Capadocia es
uno de los destinos mas emblematicos de Turquia. Sus atractivos Unicos ya atraen a millones de
visitantes de todo el mundo, pero con su inclusion en la Guia MICHELIN, ahora representara lo mejor
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de la cocina de Anatolia central. Moldeada por milenios de tradiciones e influenciada por civilizaciones
gue van desde los hititas hasta el Imperio romano, pasando por los selylcidas y los otomanos, nuestra
cocina de Anatolia central ofrece lo mejor de la tierra con un enfoque sorprendentemente creativo.
Estamos encantados de que nuestros talentosos chefs y restaurantes de primera categoria en
Capadocia hayan llamado la atencién de la Guia MICHELIN, y estamos convencidos de que ofreceran
a los visitantes una experiencia gastrondmica verdaderamente Unica".

La Guia MICHELIN Estambul se lanzé en 2022 y, desde entonces, celebra el dinamismo gastronémico
y la riqueza culinaria de la ciudad mas grande de Turquia, recomendando establecimientos destacados
con diferentes niveles de excelencia.

Un afio después, la Guia amplié su ambito de exploracién a las provincias costeras de Esmirna y Mugla.
Hoy da un nuevo paso adelante con la incorporacién de Capadocia, un destino emblematico que
combina un patrimonio cultural y unas tradiciones culinarias profundamente arraigadas.

La seleccién completa de restaurantes de la Guia MICHELIN Estambul, Esmirna, Mugla y Capadocia
2026 estara disponible en la pagina web de la Guia MICHELIN, asi como en la aplicacion mévil gratuita

para iOS y Android.

La seleccion de restaurantes de la Guia MICHELIN se completa con una seleccién mundial de hoteles,
gue destaca los mejores establecimientos de Turquia y de todo el mundo.
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Sobre la Guia MICHELIN

La Guia MICHELIN selecciona los mejores restaurantes y hoteles de los mas de 40 destinos en los que esta presente. Escaparate
de la gastronomia mundial, descubre el dinamismo culinario de un pais, asi como las nuevas tendencias y los futuros talentos.
Creador de valor para los restaurantes gracias a las distinciones que atribuye cada afio, la Guia MICHELIN contribuye al prestigio
de la gastronomia local y al atractivo turistico de los territorios. Gracias a su riguroso sistema de seleccion y a su amplio
conocimiento histérico del sector de la hosteleria y la restauracion, la Guia MICHELIN aporta a sus clientes una experiencia Unica
y un servicio de calidad.

Las diferentes selecciones estan disponibles tanto en version impresa como digital. Son accesibles tanto por Internet como para
todos los dispositivos mdviles que proporcionen una navegacion adaptada al uso individual, ademas de contar con un servicio
de reserva online.

Con la Guia MICHELIN, el Grupo continia acompafiando a millones de viajeros en sus desplazamientos, lo que les permite vivir
una experiencia Unica de movilidad.

Sobre Michelin

Michelin esta construyendo una compaiiia lider mundial en la fabricacién de composites y experiencias que transforman nuestra
vida. Pionera en la ciencia de los materiales desde hace mas de 130 afios, Michelin aprovecha su experiencia Unica para
contribuir significativamente al progreso humano y a un mundo mas sostenible.

Gracias a su incomparable dominio de los compuestos poliméricos, Michelin innova constantemente para fabricar neumaticos de
alta calidad y componentes criticos para sectores tan exigentes como la movilidad, la construccién, la aerondutica, la energia
baja en carbono y la sanidad.

El cuidado que pone en sus productos y el profundo conocimiento del cliente inspiran a Michelin a ofrecer las mejores
experiencias. Estas comprenden desde soluciones basadas en datos e inteligencia artificial para flotas profesionales hasta el
descubrimiento de excelentes restaurantes y hoteles recomendados por la Guia MICHELIN.
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