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La Guia MICHELIN desvelara la primera seleccion global de las
Llaves el préximo 8 de octubre de 2025

e Lanueva seleccion global de hoteles galardonados con las Llaves MICHELIN y cuatro premios
especiales exclusivos se daran a conocer el 8 de octubre en Paris

@MichelinGuide #MICHELINKeys

La Guia MICHELIN anuncia el lanzamiento de su primera seleccién global de hoteles galardonados
con las Llaves MICHELIN, que se dard a conocer el 8 de octubre de 2025. Tras el éxito de la
implantacion de esta distinciéon en 15 destinos turisticos de primer nivel a lo largo de 2024 y principios
de 2025, este hito marca el debut de una selecciéon mundial que reconoce los hoteles mas destacados
de todo el mundo.

Ademas de las Llaves MICHELIN, la Guia MICHELIN presentard cuatro premios especiales totalmente
nuevos, que destacaran la excelencia en areas especificas de la hosteleria. El anuncio se realizara
tanto de forma online, a través de las redes sociales y las plataformas editoriales de la Guia, como en
una ceremonia exclusiva que tendra lugar en Paris.

Por primera vez, los viajeros se beneficiaran de una experiencia fluida que combina las distinciones de
confianza de MICHELIN con servicios integrados, lo que facilitard mas que nunca el descubrimiento y
la reserva de los mejores hoteles del mundo.

La seleccién de hoteles de la Guia MICHELIN y las Llaves MICHELIN

Reconocida internacionalmente por su seleccion de restaurantes y su clasificacion por Estrellas, la Guia
MICHELIN ha creado en los Ultimos afios una seleccién independiente de hoteles de todo el mundo
que incluye mas de 7.000 establecimientos en mas de 125 paises.

Del mismo modo que las embleméticas Estrellas reconocen las mejores experiencias culinarias, las
Llaves MICHELIN destacan a los hoteles de la Guia MICHELIN que ofrecen unas estancias
excepcionales. Los establecimientos son cuidadosamente evaluados por los inspectores de la Guia
MICHELIN segun 5 criterios universales?, las Llaves MICHELIN califican cada experiencia hotelera en
términos mas amplios que las simples comodidades, para establecer un nuevo referente internacional
y fiable de hospitalidad excepcional:

1 1. El hotel es una puerta abierta al destino; 2. Excelencia en el disefio interior y la arquitectura; 3. Calidad y coherencia en el
servicio, el confort y el mantenimiento; 4. Coherencia entre el nivel de la experiencia y el precio pagado; 5. Singularidad,
personalidad y autenticidad.
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Una Llave MICHELIN: una estancia muy especial: Se trata de una estancia especial, con un
toque extra de alma, una auténtica joya con caracter y personalidad propios. Puede romper
moldes, ofrecer algo diferente o simplemente ser uno de los mejores de su categoria. El servicio
siempre va mas alla y ofrece mucho mas que los establecimientos de precio similar.

Dos Llaves MICHELIN: una estancia excepcional: Un lugar realmente excepcional en todos los
sentidos por el que merece la pena desviarse, donde siempre se garantiza una experiencia
memorable. Un hotel con caracter, personalidad y encanto que se gestiona con evidente orgullo
y considerable cuidado. Un disefio o una arquitectura llamativos y un verdadero sentido del
lugar hacen de éste un lugar excepcional para alojarse.

Tres Llaves MICHELIN: una estancia Unica: Aqui todo es asombro e indulgencia, es lo ultimo
en confort y servicio, estilo y elegancia. Es uno de los hoteles mas notables y extraordinarios
del mundo y un destino en si mismo para el viaje de su vida. Todos los elementos de una
verdadera hospitalidad estdn aqui para garantizar que cualquier estancia perdure en la
memoria y en los corazones de los viajeros.

Tras reconocer mas de 1.500 hoteles excepcionales en su seleccidn inicial, la Guia MICHELIN da un
paso mas para mostrar lo mejor de la hosteleria mundial, con los inspectores ultimando actualmente
esta primera seleccion global.

Cuatro nuevos premios especiales.

Ademas de las Llaves MICHELIN, la Guia MICHELIN introducird cuatro premios especiales que
reconoceran los logros que trascienden las categorias clasicas, asi como la excelencia y la singularidad
en dmbitos especificos de la hosteleria:

Premio MICHELIN de Arguitectura y Disefio: distingue los hoteles cuya arquitectura y disefio
inspiran viajes inolvidables y elevan la experiencia de los huéspedes a través de una identidad
estética distintiva.

Premio MICHELIN al Bienestar: reconoce a los establecimientos con programas de bienestar
pioneros y holisticos que cuidan el cuerpo, la mente y el espiritu.

Premio MICHELIN Conexién Local: rinde homenaje a los hoteles que ofrecen a sus
huéspedes una conexion inmersiva con su entorno, evocando el caracter y el espiritu de su
region.

Premio MICHELIN a la Apertura del Afio: distingue a los hoteles de nueva apertura que han
tenido un impacto excepcional en el panorama hotelero durante su primer afio.

Cada premio especial se otorgara a un establecimiento. Los ganadores se revelaran durante la
ceremonia que tendra lugar el 8 de octubre de 2025. Antes de ello, las listas de nominados (cinco por
cada premio) se daran a conocer en las redes sociales y plataformas editoriales de la Guia MICHELIN
segun el siguiente calendario:

Nominados al Premio de Arquitectura y Disefio: 13 de agosto
Nominados al Premio al Bienestar: 27 de agosto

Nominados al Premio Conexién Local: 10 de septiembre
Nominados al Premio Apertura del Afio: 24 de septiembre
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La Gala de la Guia MICHELIN Hotels

La presentacién de la seleccion de las Llaves MICHELIN 2025 se llevara a cabo tanto de forma digital,
a través de las redes sociales y plataformas editoriales de la Guia MICHELIN, como de forma fisica
durante una ceremonia exclusiva que se organizara en Paris el 8 de octubre de 2025. La Gala de la
Guia MICHELIN Hotels, que ofrece una vision de la cultura atemporal y el disefio excepcional, tendra
lugar en el espectacular Musée des Arts Décoratifs de Paris, con vistas al Louvre y al Jardin de las
Tullerias.

Este evento profesional exclusivo reunird a una seleccion de hoteles galardonados (representados por
aproximadamente 300 hoteleros internacionales), ganadores de premios especiales, periodistas de
primer nivel y lideres de opinion del sector.

Concebida como una ocasién inmersiva y festiva, la Gala rendira homenaje a las culturas hoteleras de
todo el mundo, a los conceptos genuinos y al saber hacer excepcional.
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Sobre la Guia MICHELIN

La Guia MICHELIN selecciona los mejores restaurantes y hoteles de los mas de 40 destinos en los que esta presente. Escaparate
de la gastronomia mundial, descubre el dinamismo culinario de un pais, asi como las nuevas tendencias y los futuros talentos.
Creador de valor para los restaurantes gracias a las distinciones que atribuye cada afio, la Guia MICHELIN contribuye al prestigio
de la gastronomia local y al atractivo turistico de los territorios. Gracias a su riguroso sistema de seleccion y a su amplio
conocimiento histérico del sector de la hosteleria y la restauracion, la Guia MICHELIN aporta a sus clientes una experiencia Unica
y un servicio de calidad.

Las diferentes selecciones estan disponibles tanto en version impresa como digital. Son accesibles tanto por Internet como para
todos los dispositivos méviles que proporcionen una navegacion adaptada al uso individual, ademés de contar con un servicio
de reserva online.

Con la Guia MICHELIN, el Grupo contintia acompafiando a millones de viajeros en sus desplazamientos, lo que les permite vivir
una experiencia Unica de movilidad.

Sobre Michelin

Michelin esta construyendo un lider mundial en composites y experiencias que cambian vidas. Pionera en la ciencia de los
materiales desde hace mas de 130 afios, Michelin aprovecha su experiencia Unica para contribuir significativamente al progreso
humano y a un mundo més sostenible.

Gracias a su incomparable dominio de los compuestos poliméricos, Michelin innova constantemente para fabricar neumaticos de
alta calidad y componentes criticos para sectores tan exigentes como la movilidad, la construccion, la aeronautica, la energia
baja en carbono y la sanidad.

El cuidado que pone en sus productos y el profundo conocimiento del cliente inspiran a Michelin a ofrecer las mejores
experiencias. Estas comprenden desde soluciones basadas en datos e inteligencia artificial para flotas profesionales hasta el
descubrimiento de excelentes restaurantes y hoteles recomendados por la Guia MICHELIN.
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DEPARTAMENTO DE COMUNICACION MICHELIN
comunicacion-ib@michelin.com
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