
                                       
  

 
 

 

 
 

Madrid, 18 de noviembre de 2025 

 

La Guía MICHELIN da un nuevo paso adelante y revelará su 

primera selección en Aotearoa, Nueva Zelanda 

 

• La llegada de la Guía MICHELIN a Aotearoa, Nueva Zelanda marca su primera 
incursión en Oceanía 

• Los inspectores de la Guía MICHELIN ya están recorriendo las ciudades de 
Auckland, Wellington, Christchurch y Queenstown para crear esta nueva 
selección 

• La selección inaugural se dará a conocer en 2026 
 
 

Michelin se complace en anunciar la próxima llegada de la Guía MICHELIN Aotearoa, Nueva 

Zelanda, una primicia para un país de Oceanía. Esta guía cubrirá cuatro grandes destinos 

culinarios: Auckland, Wellington, Christchurch y Queenstown. 

Los inspectores de la Guía MICHELIN están recorriendo actualmente el terreno para 

establecer la nueva selección de restaurantes, cuya revelación está prevista para mediados 

de 2026. Siempre de forma anónima, exploran las escenas culinarias de Auckland, 

Wellington, Christchurch y Queenstown en busca de las mejores joyas locales. 

Gwendal Poullennec, director internacional de la Guía MICHELIN, ha declarado: 

“Estamos encantados de anunciar la llegada de la Guía MICHELIN a Aotearoa, Nueva 

Zelanda. Este país cuenta con un panorama culinario rico y variado, moldeado por la 

herencia del pueblo maorí, pero también por influencias procedentes del Pacífico y por 

jóvenes chefs que ponen toda su creatividad y pasión al servicio de los productos locales. 

Al destacar los restaurantes excepcionales que brillan en Auckland, Wellington, 

Christchurch y Queenstown, aspiramos a compartir con el resto del mundo los sabores y 

el talento que hacen de Nueva Zelanda un destino gastronómico tan singular”. 

La llegada de la Guía MICHELIN a Aotearoa, Nueva Zelanda, ha sido posible gracias al 

valioso apoyo prestado por Turismo de Nueva Zelanda. 

Louise Upston, ministra de Turismo y Hostelería de Nueva Zelanda, declaró: "Más 

allá de ser una victoria para nuestros chefs y viticultores, este reconocimiento es un 

verdadero triunfo para todo el sector del turismo y la hostelería. Pone de relieve la 

formidable dedicación, pero también el talento de las personas que dan vida a los alimentos 

y bebidas que degustamos cada día". 

René de Monchy, director general de Turismo de Nueva Zelanda, declaró por su 

parte: 

“Estamos muy orgullosos de nuestro panorama gastronómico y vitivinícola, y es un 

privilegio verlo brillar hoy a nivel internacional gracias a la prestigiosa Guía MICHELIN. 

Además de celebrar nuestra excelencia culinaria, este reconocimiento recuerda al mundo 



                                       
  

 
 

 

 
 

entero que Nueva Zelanda es un destino único en su género. Invitamos cordialmente a 

visitantes de todos los horizontes a que nos visiten para degustar los sabores de nuestra 

tierra y descubrir las historias que se esconden detrás de cada plato y cada botella”. 

Un destino altamente gastronómico 

Aotearoa, Nueva Zelanda, es un territorio moldeado por diferentes culturas, pero también 

por influencias cosmopolitas contemporáneas. Su cocina refleja esta mezcla de tradiciones 

y destaca los numerosos productos excepcionales que alberga el territorio. Desde verduras 

de temporada hasta carnes de cordero y ternera alimentadas con pasto, los tesoros de la 

tierra neozelandesa se expresan a través de una cocina contemporánea, abierta al mundo 

y realzada por algunos de los vinos más famosos y excepcionales del mundo. 

Aunque la tradición neozelandesa sigue predominando en Auckland, el paisaje urbano de 

la ciudad, su oferta internacional y sus numerosos recursos costeros la convierten en un 

destino gastronómico de primer orden. Entre sus mesas, que celebran la identidad 

multicultural de Aotearoa, y sus cartas de vinos, que dan protagonismo a los viñedos 

locales, Auckland destaca por ofrecer experiencias culinarias acogedoras y refinadas. 

Wellington, la capital creativa del país, destaca por sus atrevidos chefs, que crean platos 

con sabores impactantes. Esta cosmopolita ciudad cuenta con una escena culinaria 

multicultural, con un fuerte compromiso con la agricultura ecológica que inspira a muchos 

talentos a adoptar un enfoque “de la granja a la mesa”. Wellington también es conocida en 

todo el mundo por su cultura cafetera, que se refleja en las tostadoras y cafeterías que 

han florecido por toda la ciudad. 

En la Isla Sur, los chefs de Christchurch rinden homenaje a la generosidad natural de su 

región, realzando el pescado y el marisco de la península de Banks, así como los productos 

frescos de las fértiles llanuras de Canterbury. Estas riquezas locales se ponen de relieve en 

experiencias de la granja a la mesa de una calidad extraordinaria. Con una mezcla de 

especialidades neozelandesas y sabores de la costa del Pacífico, contribuyen a hacer brillar 

la identidad culinaria de la nación, que no deja de evolucionar año tras año. 

Queenstown es una famosa ciudad turística de montaña enclavada en los Alpes del Sur 

de Nueva Zelanda, cuyo panorama gastronómico destaca los recursos locales, pero 

también su sentido de la innovación sostenible. Durante siglos, el terruño de la región de 

Central Otago ha dado forma al viñedo más meridional del mundo, pero también a su 

cultivo ecológico. También es conocido por la calidad de sus pescados de agua dulce 

capturados en el lago Wakatipu y por sus mejillones verdes de Nueva Zelanda. 

En Aotearoa, Nueva Zelanda, cada viaje es una oportunidad para reconectarse con uno 

mismo, pero también para establecer vínculos con la gente, la tierra, los sabores y el alma 

de este magnífico país. Al recibir el tradicional manaakitanga, una cálida bienvenida 

reservada a los visitantes, estos se integran en la gran whānau (familia) neozelandesa. 

La comida y el vino son una puerta de entrada a la cultura del país, la comunidad y la 

convivencia, una oportunidad para que los gourmets de paso degusten una copa de 

magnífico pinot noir o un plato de kaimoana (marisco) mientras disfrutan de una visita 

guiada por la costa. Cada bocado y cada sorbo están impregnados del wairua (espíritu) del 

país, lo que lo convierte en una experiencia auténtica e inolvidable. 



                                       
  

 
 

 

 
 

Al incorporarse a la Guía MICHELIN, Nueva Zelanda se sitúa en un lugar privilegiado en el 

panorama gastronómico mundial y confirma su estatus como destino culinario 

imprescindible. La creación de esta nueva selección consagra la excelencia que anima a los 

chefs, los productores y todo el sector hotelero neozelandés. Es una invitación a descubrir 

los sabores locales. Con esta puesta en valor, la Guía MICHELIN contribuye a reforzar la 

posición de Nueva Zelanda en la escena gastronómica mundial, estimulando al mismo 

tiempo el turismo, la aparición de nuevos talentos y el reconocimiento de los gourmets 

internacionales hacia la cocina y el manaakitanga neozelandeses. 

Las Llaves MICHELIN   

125 años después de su creación, la Guía MICHELIN vuelve a redefinir la excelencia, esta 

vez en el mundo de la hostelería. El anuncio de la llegada de la Guía MICHELIN a Nueva 

Zelanda se produce tras el anuncio de la selección mundial de las Llaves MICHELIN 2025, 

en la que 19 establecimientos neozelandeses han sido premiados por su excelencia en 

materia de diseño, arquitectura, servicio y personalidad. 

 

 

 

 

 

 

  

La aplicación mundial de la Guía MICHELIN para dispositivos iOS y Android. 

 

iOS 

 

Android 

guide.michelin.com  

facebook.com/MichelinGuideAsia   instagram.com/michelinguide 

youtube.com/@MICHELINGuideAsia 

 
  
 
 
 
 

https://apps.apple.com/th/app/the-michelin-guide/id1541129177
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.viamichelin.android.gm21
https://guide.michelin.com/
https://www.facebook.com/MICHELINGuideME
https://www.instagram.com/michelinguide
https://www.youtube.com/@MICHELINGuideAsia


                                       
  

 
 

 

 
 

Sobre la Guía MICHELIN 
La Guía MICHELIN selecciona los mejores restaurantes y hoteles de los más de 40 destinos en los que está 
presente. Escaparate de la gastronomía mundial, descubre el dinamismo culinario de un país, así como las nuevas 
tendencias y los futuros talentos. Creador de valor para los restaurantes gracias a las distinciones que atribuye 
cada año, la Guía MICHELIN contribuye al prestigio de la gastronomía local y al atractivo turístico de los territorios. 
Gracias a su riguroso sistema de selección y a su amplio conocimiento histórico del sector de la hostelería y la 
restauración, la Guía MICHELIN aporta a sus clientes una experiencia única y un servicio de calidad. 
 
Las diferentes selecciones están disponibles tanto en versión impresa como digital. Son accesibles tanto por 
Internet como para todos los dispositivos móviles que proporcionen una navegación adaptada al uso individual, 
además de contar con un servicio de reserva online. 
 
Con la Guía MICHELIN, el Grupo continúa acompañando a millones de viajeros en sus desplazamientos, lo que 
les permite vivir una experiencia única de movilidad. 
 
 
Acerca de Michelin 
Michelin está construyendo un líder mundial en composites y experiencias que cambian vidas. Pionera en la 
ciencia de los materiales desde hace más de 130 años, Michelin aprovecha su experiencia única para contribuir 
significativamente al progreso humano y a un mundo más sostenible. Gracias a su incomparable dominio de los 
compuestos poliméricos, Michelin innova constantemente para fabricar neumáticos de alta calidad y componentes 
críticos para sectores tan exigentes como la movilidad, la construcción, la aeronáutica, la energía baja en carbono 
y la sanidad. El cuidado que pone en sus productos y el profundo conocimiento del cliente inspiran a Michelin a 
ofrecer las mejores experiencias. Éstas comprenden desde soluciones basadas en datos e inteligencia artificial 
para flotas profesionales hasta el descubrimiento de excelentes restaurantes y hoteles recomendados por la Guía 
MICHELIN. Con sede en Clermont-Ferrand, Francia, Michelin está presente en 175 países y cuenta con 129.800 
empleados. (www.michelin.com). 
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