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Guia MICHELIN revela em Canfranc o seu programa de atividades
que antecedem a Gala, que, afinal, tera lugar a 1 de dezembro

e Anne Igartiburu sera a apresentadora, e Daniel del Toro estara
encarregado da Passadeira Vermelha, da Gala de Restaurantes do Guia
Michelin, que adia por uma semana a sua realizacdo devido a convocacgao
de Eleigbes Gerais em Espanha

e Guia MICHELIN apresenta a equipa de oito chefs de Huesca que, liderados
por Carmelo Bosque, chef do restaurante Lillas Pastia, levardo a exceléncia
da cozinha de Huesca e aragonesa ao evento gastronémico mais
importante do pais

e ‘A Antecamara da Gala’ reune chefs, residentes, meios e representantes
locais para dialogar acerca de como a gastronomia é capaz de contribuir
para a dinamizagao deste territdrio, e de ser uma alavanca para o
respetivo desenvolvimento

Huesca deu, hoje, no Hotel Canfranc Estacion, o tiro de partida para a ‘A Antecamara da
Gala’, o programa de atividades e encontros concebido para aproximar a Gala dos
restaurantes do Guia MICHELIN Espanha e Andorra 2027 do territério, e dos seus
protagonistas, reforcando o papel da gastronomia enquanto motor de identidade,
promogao e desenvolvimento.

Nova data: terca-feira, 1 de dezembro

Uma das principais noticias € a mudanga de data: devido as circunstancias derivadas do
calendario eleitoral, e com o intuito de preservar toda a relevancia mediatica e sectorial
gue caracteriza este acontecimento, as partes envolvidas acordaram adiar a sua realizagao
em uma semana, pelo que a data definitiva passa a ser 1 de dezembro. O que nao se altera
€ o local escolhido para a Cerimoénia, o Palacio de Congressos de Huesca, Auditorio Carlos
Saura.

O Guia MICHELIN esta plenamente ciente das implicagdes que este adiamento pode ter
para os participantes, e para os profissionais envolvidos na organizacdao do evento,
agradece a compreensdo de todos os afetados, e lamenta os incomodos que desta situacao
possam resultar. A decisdao, motivada por circunstancias excecionais, foi tomada enquanto
uma medida necessaria e responsavel.

Oito chefs encarregados de refletir a riqueza gastronémica da provincia

Durante o encontro, foi dada a conhecer a equipa de chefs de Huesca responsavel por
conceber e elaborar o menu que sera servido durante o jantar da Gala, uma proposta que
procurara refletir a riqueza gastronémica de Huesca, e o talento culinario do territdrio.
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Sob a diregao de Carmelo Bosque, chef do Restaurante Lillas Pastia, em Huesca (1 Estrela
MICHELIN 2026), os chefs encarregados de levar a Gala a exceléncia da cozinha de Huesca
e aragonesa sao:

Tofio Rodriguez — Restaurante La Era de los Nogales, Sardas (1 Estrela MICHELIN 2026)
Rubén Coronas — Restaurante Casa Rubén, Tella (1 Estrela MICHELIN 2026)

Victor Manuel Ovalles - Restaurante Casa Arcas, Villanova (1 Estrela MICHELIN 2026)
Iris Jordan — Restaurante Ansils, Anciles (1 Estrela MICHELIN 2026)

Eduardo Salanova - Restaurante Canfranc Express, Canfranc-Estacion (1 Estrela
MICHELIN 2026)

Josetxo Souto y Ramén Aso — Restaurante Callizo, Ainsa (1 Estrella MICHELIN 2026)

o Tonino Valiente - Restaurante Tatau, Huesca (1 Estrella MICHELIN 2026)

O O O O O

(@)

A apresentacdo contou, também, com a participacdo de representantes institucionais, que
destacaram a relevancia da Gala dos Restaurantes do Guia MICHELIN Espanha e Andorra
2027 como uma oportunidade para projetar a imagem de Huesca enquanto destino
turistico e gastrondmico de primeira linha.

Simultaneamente, foram revelados novos detalhes da Gala, entre eles, que Anne
Igartiburu serd a apresentadora no préximo dia 1 de dezembro, e Daniel del Toro o
encarregado da Passadeira Vermelha — assim como as principais linhas do plano de
comunicacao que acompanhara o evento desde hoje mesmo até ao grande dia.

O territorio, protagonista da primeira edicao de ‘A Antecamara da Gala’

A tarde, o Claustro do Hotel Monasterio de Boltafia acolhe um encontro idealizado para
promover o debate, a aproximar a gastronomia daqueles que a tornam possivel todos os
dias.

Moradores da regido, oriundos de diferentes municipios de Huesca, chefs reconhecidos pelo
Guia MICHELIN, meios de comunicagao, e representantes institucionais, partilham um
espaco de didlogo e convivio em torno da identidade gastrondémica da provincia, num
formato aberto e participativo, conduzido pela prépria Anne Igartiburu.

O evento de Boltafia constitui o cenario perfeito para acolher conversas sobre o papel da
gastronomia enquanto elemento aglutinador do territdrio, a importancia de preservar as
tradicdes culinarias locais, e a oportunidade que representa para Huesca acolher o
acontecimento gastrondmico mais importantes do pais. Huesca reflete de modo singular o
vinculo existente entre a cozinha, a paisagem, os produtores, e as vilas e cidades que
fazem parte da identidade local e regional.

O Guia MICHELIN agradece ao Governo de Aragdo, através das suas marcas Turismo de
Aragdo e Aragao Sabor de Verdade, ao Municipio de Huesca, e a Assembleia Provincial de
Huesca, o seu apoio e compromisso com a gastronomia espanhola, bem como aos
parceiros privados que apoiam e colaboram nesta edigao da Gala: Alimentos de Espafa,
Antonius Caviar, Aquanaria, Balfegd, Barquero, CaixaBank, Jaén Seleccion, Lafont, Mahou
San Miguel, Makro, San Pellegrino e TheFork.
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Sobre o Guia MICHELIN

O Guia MICHELIN seleciona os melhores restaurantes e hotéis nos mais de 40 destinos em que esté presente.
Escaparate da gastronomia mundial, descobre o dinamismo culinario de um pais, assim como as novas
tendéncias e os futuros talentos. Criador de valor para os restaurantes, gragas as distingGes que atribui a cada
ano, o Guia MICHELIN contribui para o prestigio da gastronomia local, e para a atragdo turistica dos territorios.
Gragas ao seu rigoroso sistema de selecdo, e ao seu amplo conhecimento histérico do setor da hotelaria e
restauragdo, o Guia MICHELIN disponibiliza aos seus clientes uma experiéncia Unica e um servigo de qualidade.

As diferentes selegdes estdo disponiveis quer em versdo impressa, quer digital. Estdo acessiveis tanto através
da Internet como de todos os dispositivos mdveis que oferegam uma navegacdo adaptada ao uso individual,
além de contarem com um servigo de reserva online.

Com o Guia MICHELIN, o Grupo continua a apoiar milhdes de viajantes nas suas deslocagdes, permitindo-lhes
viver uma experiéncia Unica de mobilidade.

Sobre a Michelin

A Michelin estd a construir uma empresa lider mundial no fabrico de compdsitos, e em experiéncias que
transformam a nossa vida. Pioneira na ciéncia dos materiais desde ha mais de 130 anos, a Michelin aproveita a
sua experiéncia Unica para contribuir significativamente para o progresso humano, e para um mundo mais
sustentdvel. Gragas ao seu incomparavel dominio dos compostos poliméricos, a Michelin inova permanentemente,
para fabricar pneus de alta qualidade, e componentes fundamentais para sectores tdao exigentes como a
mobilidade, a construgdo, a aeronautica, a energia baixa em carbono, e a satde. O cuidado que coloca nos seus
produtos, e o profundo conhecimento do cliente, inspiram a Michelin a oferecer as melhores experiéncias. Estas
compreendem desde solugGes baseadas em dados e inteligéncia artificial, para frotas profissionais, até a
descoberta de excelentes restaurantes e hotéis recomendados pelo Guia Michelin. Com sede em Clermont-
Ferrand, Francga, a Michelin esta presente em 175 paises e conta com 129.800 funcionarios. (www.michelin.com).
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